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Sikkerhed

1 Sikkerhed

1.1 Overordnede
sikkerhedsanvisninger

INFO  Apparatet lever op til de eksisterende
sikkerhedsbestemmelser. Brugeren
er selv ansvarlig for renggaring,
vedligeholdelse og sikker brug af
apparatet. Ukorrekt brug kan medfere

personskader og materiel skade.

FORSIGTIG!

Risiko for personskade som folge af

nedfaldende komponenter!

Nedfaldende komponenter som fx

grydestativer, betjeningselementer,

afdaekninger, fedtfiltre kan forarsage
personskader.

» Laeg altid afmonterede komponenter
pa et sikkert sted ved siden af
apparatet.

» Kontrollér, at ingen afmonterede
komponenter kan falde ned.

W Betjenings- og monteringsanvisning
indeholder vigtige anvisninger til montering og
betjening af apparatet. Dermed sikrer du dig
mod skader og forhindrer skader pa
apparatet. Du finder kontaktinformationer og
yderligere informationer samt oplysninger
vedr. anvendelse og brug pa bagsiden.

M Begrebet ,,apparat” anvendes savel for
kogeplader og emfang hver for sig som for
kogeplader med integreret emfang.

» Laes betjenings- og monteringsanvisningen
komplet igennem, inden du tager apparatet i
brug.

» Opbevar betjenings- og
monteringsanvisningen et sikkert og nemt
tilgeengeligt sted, sa du altid har den ved
handen.

» Serg for at give betjenings- og
monteringsanvisningen med, hvis du salger
apparatet videre.

» Udfer alt arbejde pa apparatet grundigt.

» Kontrollér, at der ikke er skader pa apparatet,
sa snart du har pakket det ud.

» Du ma aldrig tilslutte et apparat med skader.

» Tilslut ferst apparaterne til
stremforsyningsnettet efter kanalsystemet er
installeret og recirkulationsfilteret er sat i.

» Brug kun de tilslutningskabler, som falger
med leveringen.

» Tag farst apparatet i brug, nar monteringen er
komplet afsluttet. Forst da er det sikkert at
anvende.

» Kontrollér, at der ikke er kontakt til varme
kogezoner.

» Laeg og stil ingen genstande pa kogepladens
betjeningspanel eller emfangets
indstrgmningsdyse.

» Sluk apparatet efter brug.

» Husdyr skal holdes fjernt fra apparatet.

Egenhaendige sendringer pa apparatet

Hvis du foretager egenhaendige sendringer pa
apparatet, kan der opsta farlige situationer.

» Undlad derfor at foretage egne, individuelle
@ndringer pa apparatet.

Born og personer med nedsatte funktioner

» Apparatet kan anvendes af bern fra 8 ar og af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske og
mentale evner samt af personer med
manglende erfaring eller viden, forudsat disse
personer holdes under opsyn, eller de
forudgéende har faet instruktioner i sikker
brug af apparatet og har forstaet, hvilke risici
der er forbundet med handteringen.

» Barn i neerheden af apparatet skal holdes
under opsyn.

» Born ma ikke lege med apparatet.

B Anvend bgrnesikringen, saledes at bgrnene
ikke kommer til at taende for apparaterne eller
@ndre pa indstillingerne, uden at du ser det.

» Opbevar genstande, der kan virke lokkende
pa barn, i aflukkede opbevaringsrum eller bag
apparatet. Ellers forledes bgrnene nemt til at
klatre rundt pa apparatet.

» Barn og andre personer skal holdes fjernt fra
kogezonerne, nar de er varme.

Recirkulationsmodus

INFO  Hver gang, du har lavet mad, afgives
der ekstra fugt til det omgivende
lokale.

INFO | recirkulationsmodus bliver der kun

fjernet ganske lidt fugt fra madosen

» Serg derfor altid for rigeligt med tilfgrsel af
frisk luft i recirkulationsmodus - fx ved at
abne et vindue.

www.bora.com



Sikkerhed

» Skab et normalt, behageligt indeklima (45-
60% luftfugtighed) fx ved at abne naturlige
ventilationsébninger eller ved at anvende
mekanisk udluftning.

» Hver gang du har anvendt apparatet i
recirkulationsmodus, ber du saette emfanget
pa et lavt niveau i ca. 20 minutter eller
aktivere forsinket slukning.

1.2 Sikkerhedsanvisninger til

betjening af kogepladen

» Undga, at gryderne koger over.

» Veer opmaerksom pa restvarmeindikatoren.

» Kontrollér at bunden péa gryder og pander
samt kogezonen er rene og tarre.

» Loft altid gryderne (du ma ikke treekke dem
hen over kogezonen!) for at undga ridser og
kradser i overfladen.

» Placér aldrig varme gryder pa
indstremningsdysen eller emfangets
betjeningsenhed.

FARE!

Brandfare ved manglende
overvagning af kogepladerne!

Olie og fedt kan hurtigt varmes op og
antaendes.

A

» Hold altid gje med gryder og pander,

nar du varmer olie og fedt op.

» Forseg aldrig at slukke brande fra
anteendt olie og fedt med vand.

» Sluk for kogepladen.

» Sluk i stedet ilden ved at kvaele den
- fx med et grydelag.

FARE!

Eksplosionsfare ved antaendelige
vaesker!

Antaendelige vaesker, der befinder
sig i neerheden af en kogeplade, kan
eksplodere og forarsage alvorlige
personskader.

» Opbevar derfor ikke antandelige

A

vaesker i nerheden af en kogeplade.

www.bora.com

FARE!

Risiko for elektrisk sted!

Ridser, brud og revner i glaskeramikken

kan medfare skader pa elektronikken

nedenunder. Det kan resultere i

elektrisk sted.

» Sluk derfor kogepladen med det
samme, hvis der er ridser, brud eller
revner i den.

» Serg for en sikker afkobling af
apparatet fra stramnettet med LS-
afbryder, sikringer,
sikringsautomaten hhv. kontaktorer.

ADVARSEL!

Risiko for brandsar fra den varme

kogeplade!

Kogepladen og de dele, man kan

komme i bergring med, bliver varme

under brugen. Nar du har slukket for

kogezonen, skal den ferst kele ned til

under 60 °C. Bergring af overfladerne,

mens de endnu er varme, kan medfare

alvorlige brandsar.

» Undlad derfor at bergre kogepladen.

» Hold bern fjernt fra den varme
kogeplade, medmindre disse er
under konstant opsyn.

ADVARSEL!

Under eller efter et stromsvigt kan

kogepladen stadig veere varm.

| tilfeelde af stramsvigt kan en

kogezone, som var i brug, stadig

vaere varm, ogsa selvom symbolet for

restvarme ikke er taendt.

» Ror ikke ved kogepladen, sa leenge
den er varm.

» Hold bern vaek fra den varme
kogeplade.

ADVARSEL!

Brandfare fra genstande pa

kogepladen!

Kogepladen og de dele, man kan

komme i bergring med, er varme, bade

mens kogezonen er taendt og under

den efterfglgende afkelingsfase. Hvis

der er genstande pa kogepladen, kan

disse blive ophedet og antaende.

» Undlad derfor at placere genstande
pa kogepladen.




Sikkerhed

ADVARSEL!

Risiko for forbraendinger fra varme

genstande!

Kogepladen og de dele, man kan

komme i bergring med, er varme under

brug og afkelingsfasen. Genstande, der

befinder sig pa kogepladen, kan meget

hurtig blive varmet op med risiko for

alvorlige forbreendinger ved bergring.

Dette geelder navnlig for genstande i

metal (f.eks. knive, gafler, skeer, |ag og

daeksler pd emfanget).

» Undlad derfor at placere genstande
pa kogepladen.

» Brug altid egnede hjaelperedskaber
(grydelapper, varmeisolerende
handsker).

FORSIGTIG!

Beskadigelse fra harde og skarpe

genstande!

Harde og spidse genstande kan

beskadige de glaskeramiske overflader

og kogepladen.

» Du ber derfor aldrig benytte
overfladen pa kogepladen som
bordplade.

» Undlad at anvende harde og spidse
genstande til kogepladen.

ADVARSEL!

Risiko for forbraendinger fra varme

gryder!

Det kan virke lokkende pé barn at

gribe fat i handtag, der stikker ud over

bordpladen.

» Sorg derfor altid for at dreje
handtagene pa gryder og pander,
séledes at de ikke stikker ud over
bordfladen.

» Du ber forebygge risikoen for, at
barn tager fat i hdndtagene og
traekker de varme gryder og pander
ned fra kogepladen.

» Brug kun egnede gryderiste pa
kogepladen.

» Brug aldrig et uegnet
kogepladsbeskyttelsesgitter (fare for
ulykke).

» Kontakt din specialforhandler eller
BORAs serviceteam for valg af
passende
kogepladsbeskyttelsesgitter.

FORSIGTIG!

Beskadigelse fra sukker- og

saltholdige madvarer!

Hvis saft og sukker- og saltholdige

madvarer kommer i bergring med

kogezonen, mens den er varm, kan det
medfare skader pa denne.

» Sorg for, at saft og sukker- og
saltholdige madvarer ikke kommer i
bergring med den varme kogezone.

» Fjern straks saft og sukker- og
saltholdige madvarer fra den varme
kogezone.

FORSIGTIG!

Udslip af varme vaesker!

Uopmaerksomhed under madlavning

kan medfere, at gryderne koger over,

og varme vaesker lgber ud.

» Hold altid gje med gryder og pander
under madlavningen.

» Ver hele tiden opmaerksom pa
madlavningen ved korte
tilberedningstider.

ADVARSEL!

Risiko for forbraendinger!

Vaesker, der befinder sig imellem

kogezonen og grydebunden kan

medfere forbreendinger, nar de

fordamper.

» Kontrollér altid, at kogezonen og
grydebunden er tor.

FORSIGTIG!

Fare for skader, hvis der befinder sig

genstande pa kogepladerne!

Fare for beskadigelse af

glaskeramikken, hvis der pa

kogepladerne befinder sig genstande,

fx grydelag.

» Laeg aldrig genstande pa en varm
kogeplade.

Saerlige sikkerhedsanvisninger for
induktionskogeplader
» Du ber ikke stole pa grydedetektionen.

www.bora.com
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Indvirkning pa pacemakere, hgreapparater og
metalimplantater

INFO  Induktionskogeplader skaber et
hgjfrekvent elektromagnetisk felt, der
hvor kogezonerne befinder sig. Dette
kan have en negativ indvirkning eller
forstyrre funktionen pa pacemakere,
hgreapparater og metalimplantater hos
personer, der befinder sig i umiddelbar
naerhed af kogezonerne. En negativ
indvirkning pa pacemakere er dog
usandsynlig.

» Hvis du er i tvivl, anbefaler vi, at du henvender
dig til din laege eller producenten af dit
medicinske apparat.

1.3  Sikkerhedsanvisninger for

betjening af emfang

» Anvend kun emfanget til BORA kogeplader.
Dette geelder ikke mindst for BORA gas-
kogeplader.

» Undlad at placere varme gryder og pander
omkring kontrolpanelet, da elektronikken
nedenunder ellers kan blive beskadiget.

FARE!

Livsfare grundet regforgiftning!

Nér du anvender et rumluftafhaengigt

ildsted, opstar der forbreendingsgasser.

Hvis du anvender emfanget og et

rumluftafhaengigt ildsted pa samme

tid, kan der blive trukket giftige

forbraendingsgasser (kulmonoxid) fra

kaminen eller udsugningskanalen ind i

rummet.

» Kontrollér altid, at der er rigelig med
tilforsel af frisk luft.

A

FARE!

Brandfare ved flambering!

Mens emfanget er i drift, suger den

keokkenfedt op. Ved flambering kan

keokkenfedtet anteende.

» Renger derfor emfanget
regelmaessigt.

» Anvend aldrig aben ild, mens
emfanget er i drift.

A
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FARE!

Brandfare fra fedtaflejringer!

Hvis fedtfiltret i rustfrit stal ikke

rengeres regelmaessigt, kan der opsta

et forhgjet fedtindhold i det. Dette

medferer brandfare.

» Serg derfor altid for at skifte og
renggre filtret med jaevne
mellemrum.

ADVARSEL!

Risiko for personskader fra det

bevagelige ventilatorhjul!

Nar ventilatorhjulet bevaeger sig, er der

risiko for personskader.

» Der ma ikke veere tilsluttet strom til
apparatet, mens du installerer det.

» Inden du tager motoren i drift, skal
den farst forbindes til kanalsystemet
i begge sider.

» Kontrollér ligeledes, at
indsugningsstudsen er last inden
forste ibrugtagning.

FORSIGTIG!

De dele, der befinder sig inden for

beraring, kan bliver meget varme!

Emfanget og de dele, man kan komme

i bergring med, er varme, bade mens

kogezonen er taendt og under den

efterfolgende afkelingsfase.

» Undlad derfor at placere genstande
pa kogepladen.

» Brug altid egnede hjalperedskaber
(grydelapper, varmeisolerende
handsker).

FORSIGTIG!

Materiel beskadigelse fra indsugede

genstande eller papir!

Sma og lette genstande som fx

renggringsklude af stof eller papir kan

blive suget ind i emfanget. Det kan

medfere beskadigelse af motoren eller

forringelse af udsugningseffekten.

» Undlad opbevaring af genstande og
papir i neerheden af emfanget.

» Anvend kun emfanget med
installeret fedtfilter.

FORSIGTIG!

Materiel skade grundet snavs- og

fedtaflejringer!

Snavs- og fedtaflejringer kan nedsaette

funktionen pa emfanget.

» Benyt aldrig emfanget uden
fedtfiltret i rustfrit stal.
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1.4  Sikkerhedsanvisninger for
rengoring og pleje

Apparatet skal gores rent med jeevne
mellemrum. Snavs kan forarsage skader,
begraensninger i funktionen eller lugtgener. Fjern
derfor snavs med det samme.

B Renggering og pleje ma ikke foretages af barn,
medmindre de holdes under opsyn.

» Anvend ikke damprenser til rengaringen.
Dampen kan fa de stremferende dele til at
kortslutte og medfare beskadigelse af
apparatet (se kapitlet ,Rengering og
Vedligeholdelse®).

» Kontrollér, at der ikke kan treenge vand ind i
apparatet, nar du renger det. Sarg for at vride
kluden godt op inden brug. Du ma aldrig
sprajte vand pa apparatet. Hvis der treenger
vand ind, kan det forarsage skader!

» Serg om muligt for at renggre kogepladen
hver gang efter brug.

» Gor kun kogepladen i glaskeramik rent i
afkolet tilstand (se kapitlet om rengering og
pleje).

» Brug kun rengeringsfunktionen til rengering af
BORA Classic Tepan-grill i rustfrit stal CKT.

» Brug kun ikke-skurrende renggringsmidler for
at undga ridser og kradser i overfladen.

» Serg for, at underskabet ikke kan blive
snavset til gennem ventilationsdbningerne.

1.5 Sikkerhedsanvisninger til
reservedele

1.6 Korrekt anvendelse

Anvend aldrig apparatet i hgjder over 2000 m
over havets overflade.

Apparatet er kun beregnet til tilberedelse af mad
i private husholdninger. Dette apparat er ikke
beregnet til. Dette apparat er ikke beregnet til:

W udenders brug

W installation i keretgjer

B opvarmning af lokaler

M anvendelse pa ikke-stationaere
opstillingssteder (fx skibe)

W anvendelse med en ekstern timer eller et
separat fjernstyret system (fjernbetjening).

En anden anvendelse end den, som er beskrevet
i denne betjenings- og monteringsanvisning,
eller en anvendelse, som gar ud over den her
beskrevne, geelder som ukorrekt brug. BORA
hafter ikke for skader, der opstar som resultat
af ukorrekt brug eller forkert betjening af
apparatet.

Enhver ubehgrig anvendelse er forbudt!

ADVARSEL!

Risiko for personskade og materiel
skade!

Forkerte komponenter kan resultere

i personskader eller i beskadigelse af

apparatet. Z£ndringer pa apparatet

og til- og ombygninger kan mindske

sikkerheden.

» Brug kun originale reservedele til
reparationer.

INFO BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd
og BORA Liiftungstechnik GmbH
hafter ikke for skader, der opstar
grundet manglende overholdelse

af sikkerhedsanvisningerne og

advarslerne.

INFO  En beskadiget stramforsyningsledning
skal udskiftes med en passende
ledning. Dette arbejde ma kun udfares

af en autoriseret kundeservice.

www.bora.com
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2 Generelle
informationer
2.1 Malgruppe

Denne betjeningsvejledning henvender sig til falgende
malgrupper:

2.3 Medfolgende dokumenter
Sammen med denne betjeningsvejledning geelder
ogsa andre dokumenter, som skal overholdes, navnlig
montagevejledningen System BORA Classic 2.0.

Falg instruktionerne i alle dokumenter, der indgar i
leveringsomfanget.

INFO BORA hafter ikke for skader opstaet som falge af
manglende overholdelse af disse dokumenter!

Malgruppe Krav

Apparatet kan anvendes af bern fra

8 &r og derover og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske og mentale
evner samt af personer med manglende
erfaring eller viden, forudsat disse
personer holdes under opsyn, eller de
forudgéende har faet instruktioner i
sikker brug af apparatet og har forstaet,
hvilke risici der er forbundet med
hé&ndteringen. Barn skal vaere under
tilsyn. Alle sikkerhedsanvisninger og
advarsler samt betjeningsanvisninger i
betjeningsvejledningen skal overholdes.

Brugere

Tab. 1.1 Malgrupper

INFO BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH
& Co KG, BORA APAC Pty Ltd og BORA
Liftungstechnik GmbH - i det fglgende kaldet
BORA - hafter ikke for skader, der opstar pga.
af overtraedelse hhv. manglende overholdelse
af disse bilag eller for skader, der stammer fra
ukorrekt montering. El- og gastilslutninger skal
udferes af en autoriseret installater. Monteringen
skal overholde galdende standarder, forskrifter
og love. Alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
samt betjeningsanvisninger i betjenings- og
monteringsvejledningen skal falges.

2.2 Gyldighed

Denne betjeningsvejledning geelder for flere
apparatmodeller. Derfor kan den indeholde beskrivelse
af nogle funktioner, som ikke er relevante for dit apparat.
lllustrationerne kan i detaljer afvige fra nogle modeller og
skal derfor forstds som skematiske repraesentationer.

www.bora.com

Direktiver

Apparatet er i overenstemmelse med felgende EU-/EF-
direktiver:

2014 /30/EU Direktivet om elektromagnetisk
kompatibilitet

2014 /35/EU Lavspaendingsdirektivet

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
2011/65/EU RoHS-direktivet

2012/19/EU WEEE-direktivet

Kogepladens emfang opfylder endvidere kravene i
felgende EU-/EF-direktiv:

2010/30/EU Direktiv om angivelse af energirelaterede
produkters energi- og ressourceforbrug ved hjeelp af
meerkning og standardiserede produktoplysninger

2.4 Beskyttelse af personoplysninger
Under driften gemmer emfanget pseudonymiserede
oplysninger som f.eks. de valgte menuindstillinger,
driftstimer for de enkelte tekniske enheder og antallet af
valgte funktioner. Endvidere dokumenterer bordemfanget
fejl i kombination med antallet af driftstimer.

Disse data kan kun afleeses manuelt via dit emfang, og
derfor er beslutningen om afleesning din egen.

De gemte data muligger en hurtig fejlsegning og
afhjeelpning af problemet i tilfeelde af service.

2.5 Praesentation af oplysninger

For at sikre, at du kan bruge denne vejledning hurtigt

og sikkert, har vi anvendt ensartet formatering,
nummerering, symboler, begreber og forkortelser.
Handlingsanvisninger er markeret med en pil.

P Udfer altid alle instruktioner i den angivne reekkefolge.
Punktopstillinger er markeret med en firkant ved
punktets begyndelse.

M Punkt 1

M Punkt 2

INFO En information ger opmaerksom pa seerlige
forhold, som du altid skal tage hensyn til.




Generelle informationer

Sikkerhedsanvisninger og advarsler
Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne i denne
brugsanvisning er fremhaevet med symboler og bestemte
signalord.

Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne er opbygget som
folger:

ADVARSELSTEGN OG SIGNALORD!

Farens type og kilde

Konsekvenser, hvis anvisningerne ikke

folges

» Handlinger med henblik pa at undga
en given fare

Her geelder folgende:
B Advarselstegnet gar opmaerksom pé en given fare.
Bl Signalordet angiver, hvor alvorlig faren er.

Advarselstegn  Signalord  Risiko

Fare Henviser til en umiddelbart farlig
situation, som kan medfere ded
eller alvorlig personskade, hvis
den ignoreres.

Advarsel Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere ded
eller alvorlig personskade, hvis
den ignoreres.

Forsigtig Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere
mindre personskader, hvis den
ignoreres.

il o

Forsigtig Henviser til en situation, som kan
medfare materiel skade, hvis den
ignoreres.

Tab. 1.2 Advarselstegnenes og signalordenes betydning
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3 Energimaerkning

Produktbetegnelse

BORA Classic bordemfang CKA2

Driftstilstand Aftraek

Energiforbrug Veerdi Standard EN
Energiforbrug pr. &r (AEC, ) 30,7 kWh/a 61591
Energiklasse A+ 61591
Luftkapacitet

Fluiddynamisk effektivitet (FDE, ) 33,7 % 61591
Fluiddynamisk effektivitetsklasse A 61591
Luftmeenge trin 1 minimal 225,2 m3/h 61591
Luftmaenge trin 5 maksimal 520,9 m3/h 61591
Luftmaengde power-niveau (Q,,) 565,5 mé/h 61591
Belysning

Belysningseffektivitet (LE, ) * Ix/Watt *
Belysningseffektivitetsklasse * *
Fedtfilter

Trin 5 maksimal (GFE, ) 96,5% 61591
Klasse maksimalt trin A 61591
Lydeffektniveau

Trin 1 minimal 41,6 dB(A) 60704-2-13
Niveau 5, maks. 62,1 dB(A) 60704-2-13
Power-niveau 63,8 dB(A) 60704-2-13
Lydtrykniveau (yderlige oplysninger)

Trin 1 minimal 28,9 dB(A) *x
Niveau 5, maks. 49,4 dB(A) *
Power-niveau 51,1 dB(A) *x
Oplysninger iht. 66/2014

Stremforbrug i slukket tilstand (P,) 0,3 W 61591
Tidsforleengelsesfaktor 0,8 61591
Energieffektivitetsindeks (EEI ) 42 61591
Luftmaengde bedste punkt (Q,.,) 265,6 mé/h 61591
Luftmaengde power-niveau (Q,, ) 578,6 m3/h 61591
Tryk bedste punkt (P,.,) 480 Pa 61591
Indgangsstyrke bedste punkt (W) 105,0 W 61591

Tab. 2.1 Oplysninger om energimeerkning i henhold til forordning (EU) nr. 65/2014 og 66/2014

* Denne position er ikke gyldig for dette produkt.
** Lydtrykniveauet er beregnet i en afstand pa 1 m (afstandsafhaengig efterklangstid) pa grundlag af lydeffektniveauet

iht. normen EN 60704-2-13.
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4 Produktbeskrivelse

Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
under brugen (se kapitlet ,,Sikkerhed®).

co

O H = w 0—a

4.1 System BORA Classic 2.0

4.1.1 Betjeningsfelt og betjeningsprincip

INFO Systemet BORA Classic 2.0 betjenes via
betjeningspanelet pa kogepladens emfang CKA2.

INFO Fra hvert kogepladeemfang kan betjenes hhv. 1
eller 2 kogeplader.

INFO Betjeningsprincippet og funktionerne er beskrevet

nermere i kapitlet om betjening.

Bordemfanget og kogepladen betjenes via et centralt
betjeningspanel. Betjeningspanelet er udstyret med
elektroniske bergringsfalsomme taster og et displayfelt.
Sensortasterne reagerer pa fingerkontakt (touchfeltet).

Fig.

(1
(2]
(3]
(4]
(5]
(6]
(7]
(8]
19

3.2 Touchfelt

Taend/sluk

overordnede funktioner

Navigation

Indstillingsomrade for effekttrin plus/minus
Valg af kogezone (4 zoner)

Touch-skyder (indstillingsomrade effekttrin)
Brofunktion (2x)

Ventilator

Yderligere funktioner og menu
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Fig. 3.1

Centralt touch-/skydebetjeningspanel

Fig.

(1
(2]
(3]
(4]
(3]

3.3 Displayfelt

Multifunktionsdisplay

Varm kogezoneindikator og restvarmeindikator (4x)
Kogezonedisplay (4x)

Brofunktion-indikator (2x)

Indikator for ekstra funktioner (4x4)
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Produktbeskrivelse

4.1.2 Symboler 4.1.3 7-segmentsdisplay

Generelle Betegnelse Funktion/betydning Multifunktionsdisplay Betydning

symboler Ventilator-indikator [ Niveauer
Power-knap Teend/sluk o Power-niveau
Pauseknap Aktivering/deaktivering A Aftraeksautomatik

o

af pausefunktion Multifunktionsdisplay ~ feks. |5

[

Renggringsknap  Aktivering/deaktivering

Temperaturvisning (kun
for CKT)

af rengoringslas 00:00:00  Timerens eller
Startknap Start af timer minuturets resterende
tid
Minutur-knap Indstilling af minutur -
feks.E 23  Fejlkode
Speerreknap Betjeningslas Kogezonedisplay Betydning
Kogezonedisplay -9 Niveauer
Skyder Indstilling af veerdi -
=] Power-niveau
Plus-knap @Dger veerdien Hold varm-niveau 1
Minus-knap Mindsker veerdien Hold varm-niveau 2

Knappen ,frem“ Navigation til hgjre

Hold varm-niveau 3

I

aanagm 2O a ee

Inaktiv
Knappen Navigation til venstre Restvarmeindikator
i « 1
oAl bége — — (kogezone er slukket,
X Ventilator-knap /-\kt|ver|ng/.deakt|ver|ng men pladen er stadig
af automatisk aftreek, varm)
kvittering af efterlab = Rengoring
E Menuknap Abning af menu, afslutning (kun for Tepan-grill i
af menu rustfrit stal CKT)
Kogezonesymbol Betegnelse Funktion/betydning £ Fejl
Animationer v, u Grydedetektion (kun for
Varmekreds- 2-kredsforbindelse -H- inguktionskogep(lader)
knap
o Rengorin
Timer-knap Indstilling af kogezonetimer 0oa (kungfor Eepan—grill i
& Knappen Aktivering/deaktivering af rustfrit stél CKT)
Lhurtig kogning®  tilberedningsautomatikken Tab. 3.2 Betydningen af 7-segmentsdisplay
) Hold varm- Aktivering/deaktivering
knappen af hold varm-funktion
Bro-knap Aktivering/deaktivering
af brofunktion
Brofunktion-i Brofunktion er aktiv
ndikator

Hot-indikator Kogezonen opvarmen eller
er stadig varm

Tab. 3.1 De viste symbolers betydning (ikoner)
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4.1.4 Farvekoncept Eksempel:

INFO Grundlaeggende viser betjeningspanel alle 0) .
indstillingsomrader for ventilatoren i blat og alle / Ili
indstillingsomrader for kogezonerne i radt. Til ® % g 6—9
funktioner og meddelelser anvendes flere farver. o S

° +
Liste over alle farver i displayet: = EHom
B M
Display Ventilator Farve
(kogepladens emfang) Fig. 3.4 Lysstyrkekonceptet péd betjeningspanelet
m Skyder Bla
Plus,/Minus BI3 [1] Aktive og valgbare funktioner (steerkt lys, 75 %)
= [2] Inaktive, men valgbare funktioner (deempede, 50 %)
Ventilator-symbol/ Bla
aftreeksautomatik 4.1.6 Lydkoncept
Display kogezoner Farve
) Skyder Rad INFO Signaltonens lydstyrke kan indstilles i menuen (10
% til 100 %).
= Plus/Minus Rad
- INFO Sikkerhedsrelaterede signaltoner udsendes altid
n Kogezone varm Signalrad . o
med en lydstyrke pa 100 %.

Display Funktioner Farve

m Start /sluk animation Beige Systemet skelner grundleeggende mellem tre forskellige

typer signaltoner:

m Indstilling af timer Beige

Signaltone Formal
Display Meddelelser Farve

Enkelttone kort (0,25 sek.) Bekraeftelse af et valg
m Advarsler Orange - - -

Bipsekvens Handling nedvendig
GHEED Fejl Signalred Enkelttone lang (0,75 sek.) Afslutter en funktion
m OK Gron Tab. 3.5  Lydkoncept

Tab. 3.3  Farvevisninger
4.1.5 Lysstyrkekonceptet
INFO Betjeningsfeltet har 4 forskellige belysningstrin.

(100 %, 75 %, 50 % 0g 0 %).

INFO Lysstyrkesystemet tilpasser sig grundlaeggende
den faktiske betjeningssituation. De relevante
displayelementer lyser steerkere, de irrelevante er
daempet. Funktioner, der ikke er tilgeengelige, er
slukkede.

Lysstyrke Anvendelse

100 % Funktionen er aktiv og valgt

75% Funktionen er aktiv, men ikke valgt

50% Funktionen er inaktiv og kan veelges

0% Denne funktion er ikke tilgaengelig

Tab. 3.4  Lysstyrkekonceptet

14

4.1.7 Systemfunktioner

Korttidsminutur (seggetimer)
Korttidsminuture udsender et optisk og akustisk signal
ved udlgbet af en brugerindstillet tid

og har samme funktion som et almindeligt minutur.

4.2 Emfang

INFO Kogepladeemfanget CKA2 er den centrale
komponent og indeholder den komplette
betjeningselektronik for hele systemet BORA
Classic 2.0. Brugen af systemet eller dets
enkelte komponenter er ikke mulig uden
kogepladeemfang.

www.bora.com
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4.2.1 Typebeskrivelse

Type Lang betegnelse

CKA2 BORA Classic bordemfang fleksibelt system med
separat styreenhed, der kan kombineres med andre
BORA Classic universalkomponenter

Tab. 3.6  Typebeskrivelse

4.2.2 Installationsvarianter

Afhaengigt af hvilken kogeplade, du har kebt, fungerer
emfanget enten som aftraek eller med recirkuleret
luftvariant.

INFO Hvis kogepladeemfanget benyttes med
recirkulationsfunktionen, sa traekkes
funktionstiden automatisk fra filterets levetid, nar
et effekttrin indstilles. Den resterende filterlevetid
kan ses i menuen under menupunkt A (se kapitlet

.—-!ﬁ% | Aftraeksfunktion

Luften, som udsuges, renses i fedtfilteret og ledes

gennem et kanalsystem til den frie luft.

Aftraeksluften ma ikke udledes til:

B en roggas- eller udstedningsskorsten i brug

M en skakt, der bruges til at ventilere rum med
installerede pejse eller andre ildsteder.

Hvis aftraeksluften skal ledes ind i en reggas- eller

udstadningsskorsten, som ikke er i brug, skal

installationen kontrolleres og godkendes af en autoriseret

skorstensfejer.

Betjening).

4.2.3 Egenskaber og oversigt over

funktioner
Kendetegn CKA2
Automatisk ventilatordetektion V4
Elektronisk stremstyring v
Interfacekommunikation v
Kompakt fedtfilterenhed v
Funktioner
Forsinket slukning v
Power-niveau Ve
Aftreeksautomatik Ve
Filterserviceindikator (recirkulation) v
Sikkerhedsindretninger
Betjeningslas v
Sikkerhedsafbrydelse v
Aktiv fejlovervagning v

INFO Hvis bordemfanget ledes ind i et
aftreekskanalsystem, sa @ges udsugningseffekten
ved indstille af et lavt effektniveau automatisk i de
farste 20 sekunder (murelement-funktion).

Tab. 3.7  Egenskaber og oversigt over funktioner

4.2.4 Opbygning
Kogepladeemfang CKA2

Recirkulationsmodus
N

Aftraeksluften ledes gennem et fedtfilter og et aktivt
kulfilter, hvor den rensen, og fares derefter tilbage til
installationsrummet.

Det er nadvendigt at anvende et luftfilter for at fjerne
lugtene fra recirkulationsluften. Af hygiejniske og
sundhedsmaessige grunde skal filteret udskiftes med
de anbefalede intervaller (se kapitlet ,Rengaring og
vedligeholdelse®).

INFO Nar recirkulationen er i funktion, er det
nedvendigt at sikre tilstreekkelig ventilation for at
fierne luftfugtigheden.

www.bora.com

Fig. 3.5 BORA Classic bordemfang CKA2
[1] Indgangsdyse

[2] Fedtfilterenhed

[3] Emfang

[4] Styreenhed
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4.2.5 Funktioner i kogepladeemfang

Effektregulering

Effekttrinnet reguleres i betjeningsfeltet med bergrings-
eller bevaegelsesimpuls pa touchskyderen. Alternativt
kan aftreekskraftens trin ogsa reguleres med
touchfladerne [gg og = over og under touchskyderen.

Power-niveau for aftreekket

Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale
aftreekskraft, som korer i et foruddefineret tidsrum.
Med power-niveau kan kraftig madlavningsos og staerke
lugte sugeres hurtigere ud. Efter 10 minutter reguleres
power-niveauet automatisk til trin 5.

Automatisk styring af aftraek

Aftraekningskraften reguleres automatisk baseret pa
kogepladens faktiske indstillinger. Det er ikke ngdvendigt
med manuel regulering af blaeserkraften, men det er til
enhver tid muligt. Aftreekskraften tilpasses automatisk
det hgjeste varmetrin for alle kogezoner, der er i brug.

Funktion Niveauer

Varmetrin 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Aftraekseffekt 3 3 3 4 4 4 5 5 5 P

Tab. 3.8 Aftreekskraft og varmetrin

B En &ndring i varmetrin pa en af kogezonerne
medferer automatisk en tilpasning af aftreekskraften
efter en tidsforsinkelse pa 20 sekunder for
induktionskogeplader og 30 sekunder for alle andre
kogeplader.

Forsinket slukning

Bordemfanget kerer pa et lavere trin og slukker
automatisk efter et bestemt tidsrum.

Tidsrummet for ventilatorens efterlgb, efter der er
slukket for kogepladen, kan indstilles i menuen (10 eller
30 minutter). Standardindstillingen er 20 minutter.

M Nar aftraeksfunktionen slukkes, sa aktiveres efterlgbet

M Hvis ventilatorikonet W lyser gult, efter der er taendt
for emfanget og viser multifunktionsdisplayet | F ILE,
er dette tegn pa en nzrt forestaende filterudskiftning.

M Hvis ventilatorikonet w3 lyser rodt, efter der er
teendt for emfanget og fejlkoden £ F [LE vises i
multifunktionsdisplayet, sa er filterets levetid udlgbet,
og filteret skal udskiftes (se ogsa kapitlet Renggring og

vedligeholdelse).

INFO Hvis det aktive kulfilters levetid overskrides, sa
kan det pavirke systemets korrekte funktion.
Brugen af kogepladens emfang er stadig mulig,
men det medferer bortfald af alle garantier og
krav pa erstatning for dette apparat.

INFO Uafheengigt af filterindikationen kraever fedtfilteret
en regelmaessige rengering (se kapitlet Rengering
og vedligeholdelse).

4.2.6 USB-interface

INFO USB-interfacet er kun beregnet til opdateringer

eller dataeksport og stremforsynes kun til denne
type processer. Opladning eller anden brug er
ikke mulig.

Systemet er udstyret med et USB-interface. Dette
interface er kun beregnet til masselagringsenheder (USB-
hukommelsessticks). Disse USB-sticks skal formateres
med FAT32-filsystemet.

4.2.7 Interface til eksternt udstyr

Styreenhedens interne granseflade kan bruges til

udvidede styremuligheder. Det er i besiddelse af en Home

In- og Home Out-kontakt (se kapitlet Montering).

M Kontakten Home In kan bruges som signalindgang fra
eksternt omkoblingsudstyr (f.eks. vindueskontakt).

M Kontakten Home Out kan bruges til styring af eksterne
enheder.

automatisk. 4.3 Kogeplader
M Nar den automatiske efterlgbstid er udlabet, sa slukker
kogepladens aftreek automatisk. INFO Kogepladerne CKFI, CKI, CKIW, CKCH, CKCB og
CKT er variable komponenter til systemet BORA
INFO BORA anbefaler steerkt, at denne automatiske Classic 2.0 og kan kun bruges i kombination med
efterlgbsfunktion for bordemfanget benyttes. kogepladeemfanget CKA2.
Serviceindikator for recirkulationsfilter INFO Det kan ses pa den naestsidste side i

En indikator angiver, hvornar det er ngdvendigt at
vedligeholde filteret i kogepladens bordemfang,
fordi det aktive kulfilters levetid er udlgbet (kun med
recirkulationsluft).

betjeningsvejledningen, hvilke enheder er
installeret i systemet (se kapitlet Navneskilt).
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4.3.1 Typebeskrivelse 4.3.3 Opbygning

Type Lang betegnelse Kogepladen CKFI
CKFI' BORA Classic intelligent glaskeramisk
induktionskogeplade med 2 zoner

CKI BORA Classic glaskeramisk induktionskogeplade med 2 o

zoner

CKIW  BORA Classic glaskeramisk wok-induktionskogeplade

CKCH BORA Classic Hyper glaskeramisk kogeplade med 2
zoner 1-kreds/2-kreds

CKCB  BORA Classic HilLight glaskeramisk kogeplade med 2
zoner 1-kreds/2-kreds/stegezone

CKT BORA Classic Tepan-grill i rustfrit stal med 2 zoner

Tab. 3.9  Typebeskrivelse

4.3.2 Egenskaber og oversigt over
funktioner

BORA Classic 2.0 kogepladen har folgende egenskaber og  Fig. 3.6 ~ BORA Classic kogeplade CKFI

funktioner:

_ = T o 230
L _ = O O ~ - =
Y ¥ ¥ ¥ ¥ ¥
Kendetegn O O O O O O
Elektronisk stremstyring v v v v vV V/ Y
Power-niveau v v /I v
Minutursfunktion v vV vV vV vV / §
(korttidstimer)
Teendingsautomatik og autom.
gentaending . ! Y
Elektronisk gasreguleringssystem
(E-gassystem)
Kogefunktioner o
™
Automatisk v v v v/ o
hurtigkogningsfunktion
Grydedetektion v v / )
Hold varm-funktion v v v v v/
Brofunktion v  /
Timerfunktion SO S S S S Fig. 3.7 Kogezonernes mél
Pausefunktion
- - - S LS [1] Induktions-kogepladezone foran (zone 1) 2100 W
2-kredsforbindelse tilslutning v / (power-niveau 3700 W)
(bagers'te koogezone) [2] Induktions-kogepladezone bagtil (zone 2) 2100 W
Rengoringslas v v v v VvV / (power-niveau 3700 W)
(aftarringsfunktion)
Rengaringsfunktion v
Sikkerhedsindretninger
Barnesikring v v v v v
Restvarmeindikator v v Vv Vv VvV
Sikkerhedsafbrydelse v v v v v /
Overophedningsbeskyttelse v v Vv Vv Vv /

Tab. 3.10  Oversigt over funktioner

* vedrgrer kun de forreste kogezone

www.bora.com 17



Produktbeskrivelse

Kogepladen CKI

Kogepladen CKIW

e

Fig. 3.8 BORA Classic kogeplade CKI Fig. 3.10  BORA Classic kogeplade CKIW
N4 .
a < ,
7\ :
o ﬁ :
[ I o~
. , (S
, \ / =
o S
/ \ S !
Fig. 3.9 Kogezonernes mél Fig. 3.11  Kogezonens mal

[1] Induktions-kogezone foran (zone 1) 2300 W
(power-niveau 3700 W)

[2] Induktions-kogezone bagtil (zone 2) 1400 W

[3] (power-niveau 2200 W)

[1]1  Induktions-wok-kogezone 2400 W (power-niveau 3000 W)
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Kogepladen CKCH Kogepladen CKCB

Fig. 3.12  BORA Classic kogeplade CKCH Fig. 3.14  BORA Classic kogeplade CKCB
@ 180
Y
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Fig. 3.13  Kogezonernes mal
[11 Hyper-kogezone foran (zone 1) 2100 W (power-niveau Fig. 3.15  Kogezonernes mél
3000 W)
[2] 2-kredsforbindelse-kogezone bagtil (zone 2) 600 (2-kreds- [11 Kogezone fortil (zone 1) 1600 W
tilslutning /power-niveau 1600 W) [2] Stege-kogezone 3680 W

[3] 2-kredsforbindelse-kogezone bagtil (zone 2) 600 (2-kreds-
tilslutning 1600 W)
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Kogepladen CKT

bY

Fig. 3.16  BORA Classic Tepan-grill i rustfrit stal CKT
- 250 .
-
g
@
N
Fig. 3.17  Kogezonernes mal

[1]  Grillzone fortil (zone 1) 1750 W
[2]  Grillzone bagtil (zone 2) 1750 W

20

4.3.4 Funktionsprincip for
induktionskogeplader
(CKFI, CKIl, CKIW)
Under hver induktionskogezone findes en
induktionsspole. Nar kogezonen er teendt, genererer
denne spole et magnetfelt, der indvirker direkte pa
grydebunden og opvarmer den. Kogepladen opvarmes
kun indirekte gennem den varme, som gryden udleder.
Kogezoner med induktion fungerer kun med kogegrej
udstyret med magnetiserbar bund.
Induktionen tilpasser sig automatisk sterrelsen af
kogegrejet, som er placeret pa pladen. Det vil sige, at
kogezonen kun opvarmes pa det omrade, som er daekket
af grydens bund.
P Overhold den angivne mindste diameter for
grydebunden.

Niveauer

Induktionspladens hgje effekt bevirker, at kogegrejet
meget hurtigt varmes op. Hvis maden ikke skal braende
pa, kan det kraeve en vis omstilling i forhold til de
konventionelle systemer, nar du veelger varmetrin.

Aktivitet Niveau
Smeltning af smer og chokolade, oplasning af {
husblas

Varmholdning af sovser og supper, kogning af -3
ris

Kogning af kartofler, pasta, supper, kadsovse, 2-5

dampning af frugt, grentsager og fisk, optening
af frosne madvarer

Stegning i pander med slip let-overflader, 5T
langsom stegning (uden overophedning af
fedtstoffet) af schnitzler, fisk

Opvarmning af fedt, stegning af ked, kogning 1-8
af sovse og supper med jeevning, stegning af

omeletter

Bringe store maengder vaeske i kog, stege g
steaks

Opvarme vand P

Tab. 3.11  Anbefalinger for de forskellige niveauer
Angivelserne i tabellen er vejledende.
Afhaengigt af kogegrejet og indholdet anbefales enten at

oge eller seenke varmetrinnet.

Egnede gryder og pander

INFO Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pa de
gryder, der anvendes, har stor indflydelse bade
pa opvarmningstiden og pa den tid, det tager for
grydebunden at blive varm og pa selve resultatet
af madlavningen.
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Produktbeskrivelse

Gryder med dette maerke er egnede til
induktionsplader. Bunden pa kogegrej, der
anvendes til induktionslagsoverfladen, skal vaere
af metal, have magnetiske egenskaber og have
bund med en tilstreekkelig stor diameter.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:

4.3.5 Funktionsprincippet Hyper- og
HiLight-kogeplader (CKCH, CKCB)
Under hver kogezone befinder sig radiantvarmer med
et varmeband. Nar en kogezone teendes, sa udsender
varmebandet stralevarme, som sender stralevarme til
kogezonen og grydebunden, som derved varmes op.

M rustfrit stdl med magnetiserbar bund Niveauer

M emaljeret stal

M stobejern Aktivitet Niveau
Smeltning af smer og chokolade, oplgsning af !

Udstyr Kogezone Minimumsdiameter husblas

CKFI foran bagtil 120 mm Varmholdning af sovser og supper, kogning af ris -3

120 mm
CKI foran bagtil 120 mm Kogning af kartofler, pasta, supper, kedsovse, 2-5
90 mm dampning af frugt, grentsager og fisk, optening af

CKIW Wok 210 mm frosne madvarer

Tab. 3.12 Mindste diameter for det anvendte kokkengrej Stegning i pander med slip let-overflader, B-1
langsom stegning (uden overophedning af

INFO BORA induktionswokpande HIW1 er ideel til fedtstoffet) af schnitzler, fisk , _

induktions-wok-kogepladen CKIW og kan fas som ~ OPvarmning af fedt, stegning af ked, kogning -8
tilbehar af sovse og supper med jeevning, stegning af
’ omeletter
P Kontrollér eventuelt med en magnet. Hvis en magnet Kogning af storre V.BESkemaengder’ stegning af 3
. > steaks og opvarmning af vand
tiltreekkes af bunden af kogegrejet, er gryderne - -

Stegning af steaks og opvarmning af vand P

normalt induktionsegnede.

P> Kontrollér bunden af kogegrejet. Kogegrejets bund
ma ikke have nogen krumning (undtagelse: wok-
kogepladen CKIW). Hvis bunden buler opad, kan det
medfare fejl i kogezonens temperaturovervagning,
hvilket igen kan lede til overophedning af gryden.
Kogegrejets bund ma ikke have skarpe riller eller en
skarp kant, som kan ridse kogepladen.

P Szt kogegrejet (uden underlag eller lignende) direkte
pa glaskeramikken.

Stoj

Nar induktionskogezoner er i brug, kan der opsta nogle

lyde i kogegrejet, afhaengigt af materialet og bundens

forarbejdning:

M Der kan forekomme en brummelyd ved hgjt varmetrin.
Den bliver svagere og forsvinder, nar der skrues ned
for varmetrinnet.

M Knitre- eller flgjtelyde kan optreede ved kogegrej
fremstillet af en raekke materialer (f.eks.
sandwichbunde).

M Kliklyde kan forekomme ved elektronisk omskiftning,
navnlig ved brug af de lave varmetrin.

B Summelyde kan optraede, nar keleventilatoren er
teendt. Kogepladen er udstyret med en kgleventilator
for at forlaenge elektronikkens levetid. Ved intensiv
brug af kogepladen, sa starter kgleventilatoren
automatisk. Dette udsender en summelyd.
Keleventilatoren kan fortseette med at kare efter at
kogepladen er slukket.
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Tab. 3.13  Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende.
Afhaengigt af kogegrejet og indholdet anbefales enten at
oge eller seenke varmetrinnet.

Power-niveau pa kogepladen CKCH

Den forreste kogezone pa Hyper-glaskeramikkogepladen
CKCH er udstyret med det tidsbegraeensede power-niveau.
M Displayet i betjeningsfeltet viser F.

Med power-niveau er det muligt meget hurtigt at
opvarme store maengder vand. Nar power-niveau er
aktiveret, sa fungerer kogezonen med ekstra hgj effekt.
Efter 10 minutter eendres varmetrinnet for kogezonen
automatisk til 5.

Egnede gryder og pander

INFO Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pa de
gryder, der anvendes, har stor indflydelse bade
pa opvarmningstiden og pa den tid, det tager for
grydebunden at blive varm og pa selve resultatet
af madlavningen.

N
)

Gryder med dette maerke er egnede til
stralevarmelegemer. Det kogegrej, der anvendes
pa stralevarmefladen, skal vaere af metal og have
gode varmeledende egenskaber.

N
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N
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Produktbeskrivelse

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
M rustfrit stal, kobber eller aluminium

M emaljeret stal

M stobejern

P Kontrollér bunden af kogegrejet. De mé ikke bule
opad. Hvis bunden buler opad, kan det medfare fejl i
kogezonens temperaturovervagning, hvilket igen kan
lede til overophedning af gryden. Kogegrejets bund
ma ikke have skarpe riller eller en skarp kant, som kan
ridse kogepladen.

P Szt kogegrejet (uden underlag eller lignende) direkte
pa glaskeramikken.

4.3.6 Funktionsprincip for Tepan-grill i
rustfrit stal CKT

Under hver grillzone findes et varmelement. Nar en

grillzone tendes, sa genererer varmelementet varme,

som opvarmer grillfladen direkte.

Effekttrin og temperaturomrader
Effektreguleringen sker via effektniveauer, som ogsa vises
i °C i betjeningspanelets display (temperaturvisning).

Niveau Temperatur °C

= 150

= 160

= 170

= 180

= 190

= 210

= 220

= 230

1
2
3
4
5
6 = 200
7
8
9
P

(power-niveau) = 250

Tab. 3.14  Temperaturer svarende til effekttrinnene

Effekten fra Tepan-grillen i rustfrit stal bevirker, at maden
meget hurtigt bliver varmet op. Hvis maden ikke skal
braende p3, kan det kraeve en vis omstilling i forhold til de
konventionelle systemer, nar du veaelger temperatur.

Aktivitet Temperatur °C
Dampning af frugt, f.eks. eblebade, halve 160 -170
ferskner, bananskiver

Stege snittede grontsager, spejlaeg, 180 - 190
kalvekad, fjerkrae

Stegning af fisk, paneret eller i dejsvab, 190 - 200
pandekager, palser, svindekad, lammekad

Stegning af kartoffelpandekager, rejer, 200 - 210
majskolber og schnitzler

Hurtig stegning af oksekad, fisk, frikadeller 220 - 230

Stegning af steaks 250 (power-niveau)

Tab. 3.15 Temperaturanbefalinger (angivelserne i tabellen er
vejledende)
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4.3.7 Kogepladens funktioner

Effektregulering

Effekttrinnet reguleres i betjeningsfeltet med bergrings-
eller bevaegelsesimpuls pa touchskyderen. Alternativt kan
aftraekskraftens trin ogsa reguleres med touchfladerne
og = over og under touchskyderen.

Kogezonernes power-niveau

Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale
varmeeffekt, som karer i et foruddefineret tidsrum. Den
tilgeengelige effekt er koncentreret pa kogezonen, dvs.
den maksimale effekt pa den anden kogezone reduceres
midlertidigt automatisk.

Efter 10 minutter eendres varmetrinnet for kogezonen
automatisk til 5 .

INFO Opvarm aldrig olie, fedt eller lignende med
power-niveau. Pa grund af den hgje varme kan
grydebunden blive overophedet.

2-kredsforbindelse

En anden, starre varmekreds er fleksibel og let at tilslutte.
Det giver mulighed for en nem og hurtig tilpasning til det
anvendte kogegre;j.

Automatisk hurtigkogningsfunktion

Ved aktivering af den automatiske opvarmningsfunktion
fungerer kogezonen i et bestemt tidsrum med fuld effekt
og reguleres derefter automatisk tilbage til det indstillede
varmetrin.

Varmetrin (fortsat Opvarmningstid i min.:sek.

tilberedning) Kogepladerne CKFI, CKI,  Kogeplader
CKIW CKCH, CHCB
| 00:40 01:00
2 01:00 03:00
3 02:00 04:48
Y 03:00 06:30
g 04:20 08:30
E 07:00 02:30
7 02:00 03:30
Il 03:00 04:30

Tab. 3.16 Oversigt over automatisk opvarmningsfunktion

www.bora.com
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Variabel hold varm-funktion

Med hold varm-niveauer 3 kan faerdigkogt mad holdes

varm ved en konstant temperatur og uden risiko for, at

den braender pa.

B Hold varm-funktionen kan maksimalt vaere aktiv i 8
timer ad gangen.

Der findes tre forskellige opvarmningsniveauer:

Hold varm-niveau  Symbol Temperatur

1 _ ~42°C (90 °C for CKT)
2 - ~74°C (110 °C for CKT)
3 = ~94 °C (130 °C for CKT)

Tab. 3.17 Hold varm-niveauer

INFO | praksis kan temperaturen i hold varm-funktionen
afvige let, da den afhaenger af kogegrej, maengde
og de forskellige varmeteknologier. Temperaturen

kan ogséa veere pavirket af bordemfanget.

Brofunktion

To kogzoner kan slas sammen til en sterre kogezone
ved hjeelp af brofunktionen. Effektstyringen for den
kombinerede zone sker via et betjeningselement.
Effektstyringen er synkron (begge kogezoner opvarmes
med samme varmetrin).

Brofunktionen egner sig til opvarmning af mad i f.eks.
bradepander.

Grydedetektion pa induktionskogeplader
Kogezonen genkender automatisk kogegrejets starrelse
og leder kun energien malrettet til dette omrade. Ogsa
manglende, uegnet eller for lille kogegrej genkendes
automatisk.

En kogezone taender ikke, hvis displayet viser -
blinkende. Dette sker, nar ...

M ...kogezonen teendes uden eller med uegnet kogegrej.
B ...bunden pé gryden har for lille en diameter.

B .. kogegrejet fjernes fra en teendt kogezone.

Hvis en gryde ikke detekteres inden for 9 minutter

efter indstilling af varmetrinnet, sa slukkes kogezonen
automatisk.

Timer for kogezoner

(automatisk afbrydelse)

Den automatiske afbrydelse slukker for de teendte
kogezoner efter udlgbet af et forudindstillet tidsrum.
Hvis den valgte kogezone ikke er aktiv, nar timeren
aktiveres, sa udsendes kun et lydsignal, nar tiden er
udlgbet.

Timerfunktionen kan anvendes pa op til 4 kogezoner
(multitimer).

www.bora.com

Pausefunktion

Med pausefunktionen er det muligt hurtigt og nemt at
afbryde alle kogezoner midlertidigt. Nar funktionen igen
deaktiveres, sa genoptager kogepladen driften med de
oprindelige indstillinger.

Tilberedningsprocessen kan hgjest afbrydes i 10 minutter.
Efter 10 minutter standser alle tilberedningsprocesser
automatisk.

Renggringsfunktion med Tepan-grill i rustfrit
stal

Renggringsfunktionen styrer konstant Tepan-grillen i
rustfrit stal til en temperatur pa 70 °C, som er optimal
for rengaringen. Denne temperatur opretholdes derefter i
10 minutter.

4.4 Sikkerhedsindretninger

4.4.1 Betjeningslas

Betjeningslasen forhindrer utilsigtet betjening af

kogepladen og bordemfanget, mens apparatet er i brug.

M Nar betjeningslasen er aktiv, sa er symbolet (@) teendt.

M Funktionerne er laste, og visningerne pa displayet er
dempede (med undtagelse af Power-knappen).

4.4.2 Renggringslas (afterringsfunktion) §™
Rengaringslasen forhindrer utilsigtet betjening, nar
kogepladen terres af under tilberedningsprocessen. Nar
funktionen aktiveres, sa spaerres betjeningspanelet i

et vist tidsrum (fabriksindstillet til 15 sekunder). Tiden,
som resterer, vises pa displayet. Alle aktive indstillinger
forbliver uforandrede mens funktionen er aktiv.
Renggringslasens varighed kan indstilles i menuen

(5 - 30 sekunder).

INFO Huvis betjeningspanelet geres rent med f.eks.
en fugtig klud, kan der dannes en vandfilm,

og Power-knappen kan utilsigtet blive udlgst.
Afhjaelpning kraever gjeblikkelig tarring efter

renggring med en fugtig klud.

4.4.3 Sikkerhedsafbrydelse
Hvis apparatet teendes, men ikke betjenes i 2 minutter,
s slukker systemet automatisk (standbytilstand).

Emfang

Kogepladens emfang slukker automatisk 30 minutter
efter, at alle kogezoner er inaktive (= varmetrin 0), og
efterventilationen starter.
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Kogeplader

Hver kogezone slukker automatisk efter en foruddefineret

4.4.5 Overophedningsbeskyttelse

driftstid uden at effekttrinnet sendres. INFO Ved overophedning af kogepladen reduceres
varmeeffekten, eller kogepladen slukkes helt.
Niveauer  Sikkerhedsafbrydelse efter timer:min.
Kogepladerne  Kogepladerne INFO Huvis betjeningspanelet overophedes kan
CKFI, CKI, CKCH, CKCB kogepladen eller hele systemet blive slukket.
CKIW, CKT
! 08:24 06:00 Apparaterne er udstyret med en
2 06:24 06:00 overophedningsbeskyttelse. Overophedningsbeskyttelsen
3 05:12 05:00 k.an udlgses, pér... '
q 0412 05-00 kggegreJ opvarmes uden'lndh.old.
M ... olie eller fedt opvarmes til hgj temperatur.
5 03:18 04:00 M ...et varmt kogeblus gentaendes efter et stremudfald.
[ 02:12 01:30 B ...varmt kogegrej opvarmer betjeningspanelet.
¥ 02:12 01:30 Gennem overophedningsbeskyttelsen indledes en af
g 01:48 01:30 felgende ,
EL 5730 sikkerhedsforanstaltninger:
3 ’ ’ M Det aktiverede power-niveau afbrydes.
F 00:10 0:10 M Det indstillede effektniveau reduceres.

(kun for CKCH)

Tab. 3.18 Sikkerhedsafbrydelse ved effekttrin

Hold varm-niveau Sikkerhedsafbrydelse efter timer:min.

1) 08:00
2(2) 08:00
3(2) 08:00

Tab. 3.19  Sikkerhedsafbrydelse ved hold-varm-trin

P Teend igen for kogeblusset, nar du ensker at anvende
det pa ny (se kapitlet Betjening).

4.4.4 Restvarmeindikator H

Hvis en koge- eller grillzone stadig er varm efter slukning,
er der risiko for forbraendinger eller brand. Sa leenge
hot-symbolet [ og H vises (restvarmeindikator), m&
denne koge- eller grillzone ikke bergres, og ingen
varmefelsomme genstande pa placeres pa disse zoner.
Nar apparatet er tilstreekkeligt afkglet (< 50 °C), slukker
displayet.

INFO Under eller efter et stremsvigt kan kogepladen
stadig veere varm. For kogepladerne CKCH og
CKCB vises ingen restvarme efter et stramsvigt,
heller ikke hvis de var taendt forinden, og
kogepladerne stadig er varme.
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B Kogezonen slukkes helt.

M Kogepladen slukkes helt.

B Systemet slukkes helt.

Efter tilstraekkelig afkaling kan apparatet igen teendes
med fuld effekt.

4.4.6 Bornesikring

Barnesikringen forhindrer utilsigtet aktivering af
kogepladen.
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5 Betjening

P> Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
under brugen (se kapitlet ,,Sikkerhed®).

INFO Kogepladerne i systemet BORA Classic 2.0 kan
kun benyttes i kombination med emfanget CKA2.

INFO Emfanget ma kun bruges med monteret fedtfilter.

5.1 Generelle og specifikke

betjeningsanvisninger

Bordemfanget og kogepladen betjenes via et centralt
betjeningspanel. Betjeningspanelet er udstyret med
elektroniske bergringsfalsomme taster og et displayfelt.
Sensortasterne reagerer pa fingerkontakt (se kapitlet
Beskrivelse af kogepladen).

Kogepladen betjenes ved at trykke med fingeren pa den
gnskede sensorknap (touchbetjening) eller ved at udfere
en styrebevaegelse med fingere (pa skyderen).

INFO Ikke alle symboler vises pa alle enheder. Afhaengigt
af det installerede udstyr aktiveres funktioner og

indikatorer automatisk.

5.1.1 Seerlige betjeningsanvisninger for

Tepan-grill i rustfrit stal CKT

Forste ibrugtagning:

P Opvarm grillpladen til 220 °C (= effekttrin 8 for begge
grillzoner) i ca. 25 minutter, inden den tages i brug

farste gang.

INFO Under denne proces kan apparatet udsende en
forstyrrende lugt.

Betjeningsanvisninger:

INFO Ger grillfladen rent, far den benyttes farste gang
(se kapitlet Rengaring).

INFO Tepan-grill i rustfrit stal har en indbygget
ventilator, der sikrer en lang levetid for
elektronikken og en hurtig afkeling af
grilloverfladen. Stgjen er sa vidt muligt begraenset
af en raekke foranstaltninger, men kan ikke

fuldstaendig undgas.

INFO Under brug kan der opsta en kurvning af

grillpladen.

INFO Ved grilning eller opvarmning med et hgjt
varmetrin kan det opsta en let brun misfarvning af

grillpladen.

5.2 Touchbetjening

INFO Systemet genkender 3 forskellige
touchkommandoer. Det skelner mellem korte tryk
(touch) og lengere tryk (long-press) samt lodrette

strygebevaegelser med en finger (slide).

kan anvendes pa Tid (kontakt)
Knapper + skyder 0,065 - 0,95
sek.

1 -8 sek.
0,15 - 8 sek.

Touch-kommando

Touch (kort beraring)

Long-press (lang beraring) Knapper + skyder

Skub (lodret strygebevaegelse) Skyder

Tab. 4.1 Touchbetjening

Hvis touchbetjeningen ikke fungerer eller er upalidelig,

skal fglgende bemaerkes:

P Tryk kun pa touchomradet med en finger.

P> Pas p4, at h&ndfladen ikke hviler samtidig pa
betjeningspanelet, nar kogepladen er i brug.

P Hold kontaktfladen ved berering af touchomraderne sé

lille som mulig.
5.3 Systembetjening
5.3.1 Betjeningsprincip

INFO Opvarm grillzonen i 5 minutter far hver brug.

INFO Under opvarmning eller kgling af grillpladen, kan
der nogle gange hgres en vis stgj. Dette er et

normalt feenomen.
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Betjening Kommando

Tryk pa en funktion Aktivering af funktionen

Long-press pa en funktion Deaktivering af funktionen

Skyder (Slider) Indstilling af veerdi (f.eks. effekttrin)

Tab. 4.2 Betjeningsprincip
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5.3.2 Teending

P Long-press p& Power-knappen @ til signaltone
udsendes

M Ikonet tender, og en teendingsanimering vises i
skyderen.

B Nar systemet er startet, vises standarddisplayet i
betjeningspanelet.

+

174
%

Fig. 4.1 Standardvisning efter start

INFO Menuknappen vises ikke efter teending, hvis der
stadig er restvarme til stede i en kogezone.

INFO Hvis barnesikringen er aktiv, teender
spaerreknappen (@) efter systemstart.
Standardskaermen vises ferst efter oplasning af

displayet (se ogsa Bernesikring).

INFO Vises efter teending i displayet ! [onF, sa er den
grundleeggende konfiguration endnu ikke faerdig
og skal stadig udfares (se installationsvejledning,

grundleeggende konfiguration).

5.3.3 Sluk

P Long-press p& Power-knappen @

B Sluk-animationen vises inde i skyderens felt.

Kogepladens emfang var i funktion:

M Ventilatorsymbolet blinker, og efterlgbsautomatikken
startes.

M Sa snart efterventilationstiden er udlgbet, sa vises
sluk-animationen, og displayet slukker.

Kogepladen var teendt:

M For tidligere teendte og stadig varme kogezoner teender
restvarmesymbolet o i red farve og H vises.

M Displayet slukker, nar restvarmen er afkglet.

INFO Systemet kan til enhver tid slukkes: Long-press pa
Power-knappen
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5.3.4 Betjeningslas

Aktivering af betjeningslasen

P Long-press pé spaerreknappen

M Displayet i betjeningspanelet deempes.

M Sparreknappen er taendt.

M Med undtagelse af Power-knappen og spaerreknappen,
er alle funktioner speerrede.

INFO Huvis systemet slukkes med aktiv betjeningslas sa
vil betjeningslasen ikke vaere aktiv, neeste gang
systemet teendes.

Deaktivering af betjeningslasen

P Long-press pé spaerreknappen (5 sek.)

M Standarddisplayet teender, og betjeningsfeltet er igen
aktivt.

M Lyset i knappen deempes.

5.3.5 Renggringslas (afterringsfunktion)

Aktivering af rengeringslas

P> Tryk pé renggringsknappen ﬂ

M Displayet i betjeningspanelet deempes.

M Renggringsknappen er teendt.

M Betjeningsfeltet er spaerret.

M Samtlige indstillinger bevares.

B | multifunktionsdisplayet begynder nedtzellingen.

Tid udlgbet
M Nar den indstillede tid er udlgbet, sa aktiveres
betjeningsfeltet igen automatisk.

5.3.6 Bornesikring
| betjeningsfeltets visning teender lasesymbolet .

Permanent aktivering af barnesikringen
se 5.6 Menu og 5.6.2 Menupunkt 2: Bgrnesikring

Sadan slar du bgrnesikringen fra ved madlavning

P Long-press pé spaerreknappen (5 sek.)

M Standarddisplayet teender, og betjeningsfeltet er igen
aktivt.

M Lyset i knappen deempes.

5.3.7 Korttidsminutur (seggetimer)

Aktivering af korttidsminutur

P Tryk pa minuturets knap

M | 7-segmentdisplayet over skyderen vises
tidsangivelsen i timer, minutter og sekunder (7/:00:01).

M Systemet skifter til ,beige” farve.

M Lyset deempes i kogezonernes display.
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Indstilling af tid
se 5.5.9 Kogezoner-timer

Start af minuturet

» Tryk p4 startknappen (©)

B Et lydsignal udsendes, og den indstillede vaerdi
bekreeftes.

M Den indstillede tid begynder at tzelle baglaens.

M Betjeningspanelets display skifter til standardvisning.

M Den resterende tid vises i systemet i sekunder.

B 10 sekunder for tiden udlgber, begynder den
resterende tid og minutursknappen blinker.

Tid udlgbet

B Nar den indstillede tid er udlgbet, udsendes et lydsignal
(maks. 60 sekunder).

M Tidsvisningen og minutursknappen blinker
(maks. 60 sekunder).

M Den resterende tid pa maks. 60 sekunder tzlles ned

baglaens (- 0:00:01...)

INFO Lydsignalet og den blinkende indikator kan
afbrydes ved at trykke pa minutursknappen.

Deaktivering af minutur fer tidens udlgb

P> Long-press p& minutursknappen

B Minuturets funktion afbrydes.

M Betjeningspanelets display skifter til standardvisning.

5.4 Betjening af kogepladens emfang

INFO For at kunne betjene bordemfanget, er det
nedvendigt at ventilatorens betjeningspanel er
aktivt (,bla“ farve).

Reduktion af effektniveauet

P Skyd markeren ned til det gnskede effektniveau

eller

P Tryk pé = til det gnskede effektniveau

eller

P Tryk pé en lavere position i skyderen

eller

P Long-press pé = (effekttrinnet seenkes med to trin:
..4,2,0)

5.4.2 Ventilator power-niveau

Aktivering af effekttrinnet P

P Long-pres pa skyderen m ved position 5

eller

P Tryk pa [ga ved aktivt effekttrin 5

M | skyderen vises en animation.

M | displayet vises F (blinker farst tre gang, lyser derefter
fast).

INFO Efter 10 minutter skifter power-niveauet
automatisk tilbage til trin 5.

Deaktivering af power-niveau

Ventilatorens power-niveau deaktiveres far tiden, sa snart
et andet effekttrin indstilles (se ventilator- indstilling af
effekttrin).

5.4.3 Aftraeeksautomatik

INFO Aftreeksautomatikken tilpasser automatisk
aftreekkets effekt til det hajeste varmetrin for
alle kogezoner, der er i brug. Hvis kogezonens
varmetrin sendres, sa tilpasses aftraekskraften
automatisk.

Skyderen og ventilatorsymbolet taeender og lyser blat i
standarddisplayet.

5.4.1 Indstilling af ventilatorens
effektniveau

Ventilatorens effektniveauer kan indstilles pa forskellige
mader:

» Tryk pa @H eller B3

» Regulering med skyderen EEEED

P Tryk pé en bestemt skyderposition

P Long-press pé g eller = (regulering i to trin)

Forggelse af effektniveauet

P Skyd markeren op til det gnskede effektniveau

eller

P Tryk pé [ga til det anskede effektniveau

eller

P Tryk pé en hgjere position i skyderen

eller

P Long-press pa [g@ (effekttrinnet gges med to trin:
0,2,4..)
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INFO Tilpasningen af udsugningskraften pa
induktionskogeplader sker med 20 sekunders
forsinkelse. For alle andre kogepladetyper med 30

sekunders forsinkelse.

INFO Aftreeksautomatikken kan til enhver tid slukkes
manuelt.

Sadan aktiveres aftraeksautomatikken permanent
se 5.6 Menu og 5.6.3 Menupunkt 3: Automatisk styring af
aftraek

Aktivering af aftreeksautomatikken

P Tryk pé ventilatorknappen .

M Ventilatorsymbolet teender og lyser blat.
M P3 skyderen vises en animation.

M | 7-segmentdisplayet vises A.
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5.4.4 Slukning af ventilatoren

P Skyd markeren ned til effektniveau 0.

eller

» Tryk pa [ til effekttrin 0.

eller

P> Long-press pa ventilatorknappen .

B Efterlgbsautomatikken startes hvis nadvendigt.
B Bordemfangetss ventilator slukkes.

5.4.5 Slukning af automatisk efterlgb for
udlgbet tid

P Tryk pé ventilatorknappen

eller

» Tryk p& minusknappen (@@

B Bordemfangets efterleb afbrydes.

INFO BORA anbefaler steerkt, at denne automatiske
efterlgbsfunktion for bordemfanget benyttes.

5.5 Betjening af kogepladen

INFO For at kunne betjene kogepladen, er det
nedvendigt at kogezonernes betjeningspanel er

aktivt (,rgd“ farve).

5.5.1 Valg af kogezoner

INFO Med systemet er det muligt at veelge og betjene

op til 4 kogezoner pa samme tid.

P Tryk pé en kogezone.

M Systemet skifter til tilstanden ,red” farve.

B Systemet skifter til visning af niveau-indikatoren.

B Kogezonebetjeningen aktiveres, og den valgte
kogezone kan indstilles.

M Yderligere funktioner for kogezonen vises.

P Gentag proceduren for at tage andre kogezoner i brug.

Direkte skift til andre kogezoner

INFO Hvis kogepladebetjeningen er aben (,red” farve),
og der veelges indstillinger for en kogezone, sa er
det ogsd muligt at skifte direkte til og bruge en
anden kogezone.

P Tryk p& en anden kogezone inden for 2 sekunder

B Kogezoneindikatoren tander i betjeningspanelets
display.

M Betjening af den anden kogezone aktiveres.

M Den farste kogezoneindikator deempes i
betjeningspanelets display og overtages.
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5.5.2 Indstilling af varmetrin for en

kogezone

INFO Varmetrinnene vises i den respektive kogezones
visning i 7-segmentdisplayet.

INFO To sekunder efter en aendring af varmetrinnet
skifter visningen i betjeningspanelets display

automatisk til standardvisning igen.

Kogezonernes varmeniveauer kan indstilles pa
forskellige mader:

» Tryk pa B3 eller G

» Regulering via skyderen D

P Tryk pé en bestemt skyderposition

P Long-press pé [gg eller = (regulering i tre trin)

Regulering af varmetrin for kogepladerne
CKFI, CKI, CKIW, CKCH, CKCB og CKG

Forggelse af effektniveauet

P Tryk pé den enskede kogezone

P Skyd markaren op til det gnskede effektniveau

eller

P Tryk pé [ga til det gnskede effektniveau

eller

P Tryk pé en hgjere position i skyderen

eller

P Long-press pé [gd (effekttrinnet gges med tre trin:
0,3,6...)

Reduktion af effektniveauet

P Tryk pé den enskede kogezone

P Skyd markeren ned til det gnskede effektniveau

eller

P Tryk pé = til det gnskede effektniveau

eller

P> Tryk pé en lavere position i skyderen

eller

P Long-press pé = (effekttrinnet seenkes med tre trin:
...6,3,0)

INFO Huvis der ikke er detekteres passende kekkengrej
inden for 9 minutter efter indstilling af et
effektniveau pa induktionskogefelterne CKFI,
CKl og CKIW (grydedetektion), afbrydes den
tilsvarende kogezone automatisk.
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Regulering af varmetrin for Tepan-grill i
rustfrit stal CKT

INFO Varmetrinnene for Tepan-grill i rustfrit stal
i 7-segmentdisplayet for den relevante
kogezone (| - 5, F). Temperaturen i °C vises
i multifunktionsdisplayet over skyderen
(temperaturvisning).

INFO | den ferste opvarmningsfase vises den faktiske
temperatur i multifunktionsdisplayet, indtil den
indstillede temperatur er naet for den valgte

kogezone.

@gning af temperaturen

P Tryk pé den enskede kogezone

P Flyt markeren op til den enskede temperatur

eller

P Tryk pé g til den enskede maltemperatur er niet

eller

P Tryk pé en hgjere position i skyderen

eller

P> Long-press pa [g@ (effekttrinnet gges med tre trin:
0,3,6...)

INFO Under opvarmningsfaserne blinker den rgde hot-
knap o, ogsa selvom frontpaneldisplayet vender
tilbage til standarddisplayet efter 2 sekunder. Nar
maltemperaturen er naet, blinker visningen ikke
lengere.

Reduktion af temperaturen

P Tryk pé den enskede kogezone

P Flyt markeren ned til den enskede temperatur

eller

» Tryk pa [ til den enskede temperatur er ndet

eller

P> Tryk pé en lavere position i skyderen

eller

P Long-press pa = (effekttrinnet seenkes med tre trin:
...6,3,0)

5.5.3 Slukning af kogezone

P Tryk p& den enskede kogezone.

P> Flyt skyderen helt ned, til [ vises i kogepladens
display.

eller

P Tryk pé =, indtil kogezonedisplayet viser .

W Herefter vises restvarmeindikatoren H.

Hurtig slukning af en kogezone (Quick Off)

P> Long-press pé kogezonen

M | kogezonen vises displayet i to sekunder [.

M Et lengere lydsignal udsendes som bekraeftelse.
W Herefter vises restvarmeindikatoren H.
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5.5.4 Automatisk hurtigkogningsfunktion

INFO Tilberedningstiden bestemmes automatisk af
systemet pa grundlag af det indstille varmetrin.

Aktivering af hurtigkogningsfunktion

P Tryk pé den enskede kogezone

P Indstilling af effekttrin (= fortsat tilberedning)

P Tryk pa knappen ,hurtig kogning“E8)

M Tilberedningsautomatikken aktiveres.

M Ved siden af kogezonen vises symbolet for
tilberedningsautomatikken .

INFO Hvis varmetrinnet for kogezonen gges, mens
den automatiske hurtigkogning er aktiv, sa
forbliver tilberedningsautomatikken aktiv. Hvis
varmetrinnet reduceres for kogezonen, mens den
automatiske hurtigkogning er aktiv, sa deaktiveres
tilberedningsautomatikken.

Deaktivering af den automatiske hurtigkogning for

tidens udlgb

P Tryk pé den enskede kogezone

P> Long-press pé tilberedningsautomatikkens knap

M Den automatiske hurtigkogning deaktiveres.

M Kogezonen skifter til det varmetrin, som var indstillet
forinden.

Tid udlgbet

M Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres det
tidligere indstillede effektniveau.

B Symbolet for den automatiske hurtigkogning vises ikke
lengere.

5.5.5 Power-niveau

INFO Huvis én af kogezonerne pa kogepladen fungerer
med power-niveauet, kan de gvrige kogezoner

maksimalt skrues op til effekttrin 5 (undtagelse:
CKT Tepan grill i rustfrit stal tillader aktivering af

power-niveauet for begge kogezoner).

INFO Hvis der er indstillet et effekttrin 5 for den anden
kogezone, nar power-niveauet aktiveres, sa

reduceres denne automatisk til effekttrin 5.

INFO Huvis der er indstillet et effektrin hgjere end 5 for
den anden kogezone, sa reduceres det aktive

power-niveau for den forste kogezone automatisk.
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Aktivering af power-niveau for en kogezone

P Tryk pé den enskede kogezone

P Tryk pé [gs ved aktivt effekttrin 9

eller

» Long-pres pa skyderen BB i overste omrade (=
skyderposition 7-9).

eller

P> Flyt skyderen til varmetrin 9, og hold positionen

M | skyderen vises en animation.

B | kogezonens display vises F (blinker farst tre gang,
lyser derefter fast).

INFO Efter 10 minutter skifter power-niveauet
automatisk tilbage til trin 9.

Deaktivering af power-niveau
Power-niveuaet deaktiveres for tiden, sa snart et andet
effekttrin indstilles (se Indstilling af varmetrin).

5.5.6 2-kredsforbindelse pa kogepladerne
CKCH og CKCB

INFO 2-kredsforbindelsen kan ogsa deaktiveres med
aktiv tilberedningsautomatik, timer- og hold
varm-funktion. Ved aktivering af brofunktionen
aktiveres den anden kredslgbsforbindelse

automatisk.

5.5.7 Brofunktion

INFO Ved aktiv brofunktion kobles begge kogezoner
til en enkelt kogezone og fungerer som samme
varmetrin.

INFO Ved aktiv brofunktion kan power-niveau F ikke
anvendes for kogepladerne CKFI, CKI, CKIW,
CKCH og CKCB. For Tepan-grill i rustfrit stal er

brugen af power-niveau F mulig.

Aktivering af brofunktion

P Tryk pé en aktiv kogezone

P Tryk pé brofunktionsknappen

M Brofunktionen er nu aktiv.

M Brofunktionssymbolet teender.

M Den anden kogezone aktiveres og fungerer med
samme varmetrin.

M Begge kogezoner viser samme varmetrin.

B Aktive ekstra funktioner for kogezoner overtages.

M Andringer i varmetrinnet har samme effekt pa begge
kogezoner.

INFO Hvis begge kogezoner allerede er i funktion i
kogepladen, sa kan brofunktionen ikke aktiveres.
Hvis kun en kogezone er aktiv, kan brofunktionen
aktiveres.

Forudsaetninger for 2-kredslabsforbindelsen:
B Kogezone i varmetrin >0

Aktivering af 2. kredslgbsforbindelse

P Tryk pé den enskede kogezone

P Indstilling af effektniveau

P Tryk p& varmekredsknappen

B Den anden varmekreds aktiveres for den valgte
kogezone.

M Tilberedningsprocessen fortsaetter med det indstillede
varmetrin med to aktive varmekredse.

M Ved siden af kogezonedisplayet vises
varmekredssymbolet .

Deaktivering af 2. kredslgbsforbindelse

P Tryk pé den enskede kogezone

P> Long-press pa varmekredsknappen

B Den anden varmekreds er deaktiveres.

M Tilberedningsprocessen fortsaetter med det indstillede
varmetrin med en aktiv varmekreds.
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Deaktivering af brofunktion

P Tryk pé en kogezone med aktiv brokoblingsfunktion

P> Long-press pé brokoblingsknappen

M Brofunktionen deaktiveres.

M Den valgte kogezone forbliver aktiv.

eller

P Long-press pé kogezonen med aktiv brofunktion eller
long-press pa brofunktionsknappen

M Brofunktionen deaktiveres.

M Alle kogezoner deaktiveres.

INFO Huvis der ikke detekteres egnet kogegrej inden
for 10 sekunder pa induktionskogefelterne med
aktiv brofunktion (grydedetektion), afbrydes
brofunktionen, og kogezonen deaktiveres.

Tips for kogepladerne CKFI, CKI og CKIW: Overfering af
kogezonefunktioner
Ved hjelp af brofunktionen kan aktive
kogezonefunktioner (f.eks. hurtig kogning, timer, holde
varm-funktion) hurtigt og nemt overfares fra en kogezone
til den anden. Brofunktionen er dermed kun en middel til
malet.
P Aktivér brofunktionen
M Den anden kogezone aktiveres, og den aktive
kogefunktion overtages automatisk.
P Flyt gryden til den anden kogezone.
M Efter 10 sekunder deaktiveres den forste kogezone
og brofunktionen deaktiveres automatisk af
grydedetektionen.
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5.5.8 Indstilling af hold varm-funktionen Indstilling af tid
P Indstil den gnskede tid:
INFO Det er muligt at veelge mellem tre varmetrin
for hold varm-funktionen (se ogsa kapitlet Kommando Valg i timer/min./sek.
Produktbes.krive'lse i betjenings- og Tryk pa oo
montagevejledningen).
Tryk pa o
Aktiverin:g af hold varm-funktionen Kommando o tid Reducér tid
P Tryk pé den enskede kogezone
P Tryk pa hold varm-knappen Tryk pa 8
M 1. varmetrin for hold varm-funktionen (_) vises.
Skydebevaegelse d dad
M Ved siden af kogezonen vises symbolet for hold varm- / & B opa & neda
funktionen [@). Tab. 4.3 Indstilling af tid

B For Tepan-grill i rustfrit stal CKT vises endvidere
temperaturen i 7-segmentdisplayet over skyderen.

Forggelse eller reduktion af hold varm-varmetrinnet

P Tryk pé den enskede kogezone

P> Flyt skyderen op eller ned til det enskede varmetrin for
hold varm-funktionen

INFO For Tepan-grill i rustfrit stal CKT findes ogsa
ud over de tre hold varm-trin en fjerde valgbar
skyderposition for renggringsfunktionen L (se
kapitlet Rengering).

Deaktivering af hold varm-funktionen

P Tryk pé den enskede kogezone

P Long-press pa hold varm-knappen

P Long-press pé kogezonen

B Hold varm-funktionen deaktiveres.

B | kogezonedisplayet vises restvarmeindikatoren H.

5.5.9 Kogezoner-timer

INFO Timerfunktionen kan bruges separat for alle
kogezoner. Det er muligt at aktivere flere timere
samtidigt (multitimer).

Aktivering af timer

P Tryk pé en kogezone

B Kogezonens gvrige funktioner vises.

M Hvis den valgte kogezone ikke er aktiv (= varmetrin J)
er det kun muligt at indstille et varmetrin.

P Tryk pé timerknappen

M | 7-segmentdisplayet over skyderen vises
tidsangivelsen i timer, minutter og sekunder (

M Systemet skifter til ,,beige” farve.

i
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).

M | betjeningspanelet vises startknappen @

Start af timer

P Tryk p4 startknappen (€)

M Et lydsignal udsendes, og den indstillede vaerdi
bekreeftes.

M Den indstillede tid begynder at tzelle baglaens.

B Ved siden af kogezonen vises symbolet for
timerfunktionen .

M Betjeningspanelets display skifter efter 2 sekunder
til standardvisning.

B Systemet viser, at der resterer 10 sekunder af den
indstillede tid. Den tilknyttede kogezone blinker.

Visning af resterende tid

Kogezone-timeren aktiveres, og den indstillede tid
begynder at teelle ned:

P Tryk péa kogezonen

M Den resterende tid vises i betjeningspanelts display.

Andring af aktiv timer

P Tryk pé en kogezone med aktiv timer

M Systemet skifter til tilstanden ,,rgd“ farve.

M Den resterende tid vises pa displayet.

P Tryk pa timerknappen

M Timeren stopper.

M Den resterende tid vises pa displayet.

B Systemet skifter til tilstanden for timerredigering
(,beige® farve).

P> Redigér tidsindstillingen (se ,Indstilling af tid“).

P Bekreeft den nyindstillede tid, og start timeren (se
LStart timer®).

Slukning af timer for tid

P Tryk pé en kogezone med aktiv timer

M Den resterende tid vises pa displayet.

P Long-press pé timerknappen

M Timeren afbrydes.

B Systemets display skifter til standardvisning.

M Kogezonen forbliver aktiv ved det indstillede varmetrin.
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Tid udlgbet 5.6 Menu
B Et lydsignal udsendes.
M Visning af tid 0:00:00 og timersymbolet () blinker INFO | det falgende er brugen af menuen og de vigtigste

kort.

M Nar den indstillede tid er udlgbet, sa indstilles
kogezonen automatisk til varmetrinnet [I.

M | kogezonedisplayet vises restvarmeindikatoren H
hvis relevant.

Multitimer

menupunkter forklaret. Menupunkterne, hvor
den grundlaeggende konfiguration indstilles, der
er ngdvendig for forste ibrugtagning, kan ses i
betjeningsvejledningen.

Abning af menuen

INFO Det er muligt at indstille forskellige timere for alle
kogezoner samtidigt.

INFO Menuen kan kun abnes, nar alle kogezoner og
kogepladens emfang er slukkede. Desuden skal
restvarme veere helt afkelet.

For kogezoner med allerede aktiv timer:

P Tryk pé en ny kogezone

P> Aktivér timeren (se ,Aktivering af timer®)
P> Indstil tiden (se ,Indstilling af tid“)

P> Start timeren (se ,Start timer*)

5.5.10 Pausefunktion

INFO Menuknappen vises kun i kontrolpanelet, nar
alle funktioner er inaktive, og der ikke laengere

forefindes restvarme.

INFO Med pausefunktionen er det muligt kortvarigt
at afbryde en tilberedningsproces. Afbrydelsen
af tilberedningsprocessen kan maks. vare
10 minutter. Hvis pausefunktionen ikke afbrydes i
lobet af dette tidsrum, sa slukkes alle kogezoner.

Aktivering af pausefunktion

P Tryk pa pauseknappen

B Pauseknappen tzender, alle tilberedningsprocesser
afbrydes, og et akustisk lydsignal udsendes.

B Kogezonevisningen deempes og blinker.

B Pausetimeren startes (maks. 10 minutter).

» Tryk pa menuknappen B3
B Menuen dbnes, og det farste menupunkt vises
(,beige“ farve).

Afslutning af menuen
P Long-press pa menuknappen E

B Menuen afsluttes, og standarddisplayet vises.

Menuoversigt

INFO Systemet BORA Classic 2.0 viser kun de
relevante /respektive menupunkter, afhaengigt
af konfigurationen.

Menupunkt/Beskrivelse /Valgomrade Fabriksindstilling

INFO Ventilatorfunktionen afbrydes ikke under pausen.
Aktive bro- og minutursfunktioner bevares. Aktive
timerfunkter afbrydes

Deaktivering af pausefunktion

P> Long-press pé pauseknappen

B Pauseknappen dempes, og et lengere lydsignal
udsendes.

B Kogezonevisningen taender og stopper med blinke.

M Alle tilberedningsprocesser genoptages med de
indstillinger, der var aktive far pausen.
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1 Lydsignalets styrke (10 - 100%) 80 %

2 Barnesikring (TIL/FRA) FRA

3 Automatisk styring af aftraek (TIL/FRA) Fra

4 Renggringslasens varighed (5 - 30 sek.) 15 sek.
5 Varighed for automatisk efterlab 20 min.

(0 - 30 min.)

Oplysning om softwareversionen

Oplysning om hardwareversionen

Opdatering af systemsoftwaren

Eksport af data

>|O| | 4| o

Visning af levetiden for recirkulationsfiltret
(kun ved recirkulation)

B Visning af filtertype, omskiftning af
filtertype og nulstilling af filterets levetid

C Funktionstilstand for emfanget (aftraek eller recirkulation)

Tab. 4.4 Menuoversigt

Navigation i menuen

P Tryk pé R eller &4 for at ga til det enskede
menupunkt.

M Hvis et menupunkt er valgt, sé skifter displayet
automatisk til den indstillede veerdi efter 2 sekunder.
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Skematisk repraesentation

INFO Som hjeelp viser menuen for hvert menupunkt de

valbare indstillinger (1 - 3).

Indstilling af lydsignalets styrke:

» Skub B op eller ned til den enskede lydstyrke
eller

P Tryk pa eller = til den gnskede lydstyrke

P Bekraeft, og gem indstillingen.

5.6.2 Menupunkt 2: Begrnesikring

Fig. 4.2 Skematisk repraesentation af antallet af

valgmuligheder

Bekreeftelse og lagring af menuindstillingerne

P Tryk pa @ eller

eller

P Long-press pa menuknappen E

B Systemet overtager og gemmer automatisk de
indstillede vaerdier, nar der skiftes til et andet
menupunkt, eller ndr menuen forlades.

5.6.1 Menupunkt 1: Lydsignalets styrke

INFO Den indstillede lydstyrke vises i bagerste
7-segmentdisplayet over skyderen, efter at
menupunktet er dbnet.

Fig. 4.3 Menupunkt 1: Lydsignalets styrke
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INFO | menupunkt 2 kan bernesikringen aktiveres eller
deaktiveres permanent. Den valgte indstilling
overtages permanent ved naeste systemstart.

O] | O] | O]
6 6 6
< &LL >i< 2 dn i< & OFF >

Fig. 4.4 Menupunkt 2: Barnesikring

Permanent aktivering af barnesikringen

P Beror det gverste omréde af skyderen m
M | displayet vises {in.

P Bekraeft, og gem indstillingen.

M Bornesikringen er permanent aktiveret.

Sadan slar du begrnesikringen permanent fra
P Beror det nedre omréde af skyderen m
M | displayet vises [IFF.

P Bekraeft, og gem indstillingen.

M Bornesikringen er permanent deaktiveret.
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5.6.3 Menupunkt 3: Automatisk styring af Indstilling af rengeringslasens varighed
aftraek P Skub til den gnskede varighed (5-30 sek.)
eller
INFO | menupunkt 3 kan den automatiske P Tryk pé ga eller = til den gnskede varighed
aftreeksfunktion aktiveres eller deaktiveres P Bekreeft, og gem indstillingen.

permanent. En valgte indstilling overtages straks.

5.6.5 Menupunkt 5: Tid for automatisk

: : efterleb
O] ‘ O] ‘ O]
INFO BORA anbefaler steerkt, at denne
< SRLED > 4 i >i< 4 OFF hensigtsmaessige, automatiske efterlgbsfunktion
for bordemfanget benyttes.
| | O] | 0]
f f < S R =T
| | | +
Fig. 4.5 Menupunkt 3: Aftraeksautomatik i
Sadan aktiveres aftraeksautomatikken permanent B 1 -
P> Bergr det gverste omréde af skyderen !
M | displayet vises [n. = ! =
P Bekraeft, og gem indstillingen.
B Aftreeksautomatikken er permanent aktiveret. Fig. 4.7  Menupunkt 4: Rengaringslasens varighed
Sadan slar du aftreeksautomatikken permanent fra Indstilling af efterlgbstid for ventilatoren
P> Bergr det nedre omréde af skyderen m » Skub m til den gnskede varighed (10-30 min.)
M | displayet vises [FF. eller
P Bekreeft, og gem indstillingen. P Tryk pé [ga eller = til den gnskede varighed
B Aftreeksautomatikken er permanent deaktiveret. P Bekreeft, og gem indstillingen.

5.6.4 Menupunkt 4: Renggringslasens
varighed (rengeringsfunktion)

O)

~
=

(N
v

+

Fig. 4.6 Menupunkt 4: Renggringslasens varighed
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5.6.6 Menupunkt 6: Oplysning om
softwareversionen

INFO Det kan vaere ngdvendigt at kende
systemsoftwarens version, nar BORAs
serviceteam udfarer fejlfinding.

M Efter 2 sekunder vises den aktuelle modelversion af
hardwaren.

5.6.8 Menupunkt 8: Opdatering af
systemsoftwaren

@

A
D
(]
=
(g
v

INFO Det kan vaere ngdvendigt med en systemsoftware
for at finde frem til fejl.

INFO Som lagermedium til overfgrselsdata er det
ngdvendigt at bruge en USB-stick med FAT32-
formatering. Denne datastick saettes i emfangets
USB-graenseflade.

INFO En gyldig opdateringsfil skal vaere gemt pa
USB-sticken. Opdateringsfilen modtager du fra
BORAs serviceafdeling pa tidspunktet, nar den er
ngdvendig.

Start af softwareopdatering

Fig. 4.8 Menupunkt 6: Oplysning om softwareversionen

M Efter 2 sekund vises den aktuelle version af
systemsoftwaren.

5.6.7 Menupunkt 7: Oplysning om
hardwareversionen

INFO Det kan vaere ngdvendigt at kende hardwarens
modelversion, nar BORAs serviceteam udfgrer
fejlfinding.

@

A
-
(]
=i
(g
v
A
_
(N
[N
A
v

Fig. 4.9 Menupunkt 7: Oplysning om hardwareversionen
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Fig. 4.10  Menupunkt 8: Start af softwareopdatering

P Indsaet USB-sticken med opdateringsfilen i USB-
graensefladen pa kogepladens emfang.

P Tryk pé skyderen

M Softwareopdateringen startes.

M Visningen af den farste del af opdateringsprocessen
blinker.

Opdateringsproces

Opdateringsprocessen bestar af tre faser. De tre faser
vises i displayet med beigefarvede skydersegmenter ( @
ﬂ ﬂ ). Nar en fase er aktiv, blinker visningen af fasen.
Nar en procesfase er afsluttet, s& holder det op med at
blinke og bliver grant. Den naeste fase startes.
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| Start af dataeksport
o) ; 0] i
< EUPAR > S < HUPAR > © | ©
: < HdR:ER > 3 < S95kFE >
E 1 |
Fig. 4.11  Menupunkt 8: Faser i softwareopdateringen = 1 =
INFO Nar en opdatering er gennemfert, lyser alle tre Fig. 4.12  Menupunkt 9: Eksport af data

segmenter grent. Herefter genstarter systemet
automatisk.

INFO

Opdateringen er korrekt udfare, hvis systemet
efter genstart viser | SofkE i displayet.

P Szt den formaterede USB-stick i USB-interfacet.

P Tryk pa skyderen EEEED
M Eksport af data indledes.
M Visningen af den farste del af dataeksporten blinker.

INFO

Hvis der opstar en fejl under en opdateringsfase,
sa afbrydes hele opdateringsprocessen. |
betjeningsfeltets display vises en fejimelding
(f.eks. E 123; se kapitlet Afhjeelpning af fejl).

5.6.9 Menupunkt 9: Eksport af data

INFO Dataeksporten gor fejlanalyse og optimal
konfiguration af dit system nemmere.

INFO Som lagermedium til dataeksport er det
nedvendigt at bruge en USB-stick med FAT32-
formatering. Denne datastick saettes i emfangets
USB-graenseflade.

INFO Dataeksporten sker i tre faser. De tre faser vises
i betjeningspanelets display, jf. ,Opdatering af
software” (menupunkt 8).
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INFO Nar dataeksporten er gennemfert, lyser alle tre
segmenter gront.

INFO Huvis der indtraeffer en fejl under dataeksporten,
sa afsluttes processen. | betjeningsfeltets display
vises en fejlmelding (f.eks. £ {23; se kapitlet

Afhjaelpning af fejl).

5.6.10 Menupunkt A: Visning af levetiden for
recirkulationsfiltret (kun ved
recirkulation)

INFO Den maksimale levetid for recirkulationsfiltret
vaelges af systemet pa grundlag af den
konfigurerede filtertype.

INFO Filterets resterende levetid vises i timer i
multifunktionsdisplayet i farverne gren, orange og

rad over skyderen.

Visning:

Resterende Farve

levetid
>20t

5-20t
<5t

Betydning

Gren filterudskiftning er ikke na@dvendig

Orange forestdende filterudskiftning
Red

Filteret skal udskiftes (hurtigst muligt)

Tab. 4.5  Visning af den recirkulationsluftfilterets levetid
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O] | O] | O] O] | O] | O]
<ORFILE > HOEDR > H BRo>| [< mFSEER > e R o< e RT3
| | | |

| | | |
Fig. 4.13  Menupunkt A: Visning af det aktive kulfilters levetid Fig. 4.14  Menupunkt B: Visning af filtertype, omskiftning af

filtertype og nulstilling af filterets levetid

INFO Hvis det aktive kulfilters levetid overskrides, sa

kan det pavirke systemets korrekte funktion. P Tryk pé en skyderknap m

Brugen af kogepladens emfang er stadig mulig, M Filtertypen veelges, og filterets levetid nulstilles.
men det medferer bortfald af garantier og krav pa M Herefter vises den resterende levetid for det nye
erstatning. recirkulationsfilter.

5.6.11 Menupunkt B: Visning af filtertype,
skift af filtertype og nulstilling af
filterets levetid (kun ved recirkulation)

INFO Hvis menupunkt B dbnes, sa vises filterstatus og
den sidst anvendte filtertype automatisk.

INFO Houis et filters levetid er udlgbet, sa vises et
filterindikationen i menuen, og filteret skal
udskiftes. Efter filterudskiftningen skal filterets
levetid nulstilles.

Valg af filtertype og nulstilling af filterets levetid:

@vre skyderknap:

M Filtertype 1 (F /)= BORA luftrensningsboks ULB1 (eller
andre marker med 200 timers levetid)

Nedre skyderknap:

M Filtertype 3 (F3) = BORA luftrensningsboks ULB3 (eller
andre marker med 400 timers levetid)
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Renggring og vedligeholdelse

6 Rengoring og
vedligeholdelse

P> Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se kapitlet ,,Sikkerhed®).

P Folg de medleverede anvisninger fra fremstilleren.

P Undga personskader ved den planmaessige rengering
og vedligeholdelse af kogepladen, idet du sikrer dig,
at emfanget og kogepladen er komplet slaet fra og
afkalet (se kapitlet ,,Betjening®).

B Regelmassig rengering og vedligeholdelse sikrer lang
levetid og optimal funktion af apparatet.

INFO Overflader i rustfrit stal ma kun rengeres i
sliberetningen.

P Overhold falgende cyklusser for renggring og
vedligeholdelse:

Renggringscyklusser for kogepladens emfang

Komponenter Renggringscyklus

Emfang indvendigt
og overflade

efter hver gang, du har tilberedt meget
fedtholdig mad; mindst én gang om ugen.

Indgangsdyse,
fedtfilterenhed

efter hver gang, du har tilberedt meget
fedtholdig mad; mindst én gang om ugen.

Aktivt kulfilter (kun
med recirkulation)

udskiftning ved lugtdannelse eller
ved udlgbet af filterets levetid (se
Filterserviceindikator).

Tab. 5.1 Rengaringscyklusser

Renggringscyklusser for kogeplade

Komponenter Renggringscyklus

Kogeplade gores grundigt rent med almindelige
renggringsmidler, hver gang de er
snavsede

Tab. 5.2  Renggringscyklusser for kogeplade

6.1 Renggringsmidler

INFO Overfladen bliver beskadiget og far marke pletter,
hvis du anvender aggressive renggringsmidler
eller lader grydebundene kradse hen over
kogepladen.

P Brug aldrig: damprenser, kradsende svampe,
skuremiddel eller kemisk aggressive renggringsmidler
(fx spray til ovnrens).

P Rengaringsmidlerne mé under ingen omstaendigheder
indeholde sand, soda, syre, lud eller klorid.

38

Kogeplader i glaskeramik:
Det er nadvendigt med en seerlig skraber til
glaskeramiske overflader og et egnet rengaringsmiddel.

INFO Skraberen til glaskeramiske overflader ma ikke
anvendes til wok-kogepladens hvaelvede kogezone.

Tepan-grill i rustfrit stal:
Til rengering af denne Tepan-grill i rustfrit stal skal du
bruge en saerlig skraber og et egnet rengeringsmiddel.

6.2 Pleje af apparatet

P Anvend ikke apparatet som kakkenbord eller
afleegningsflade.

P> Skub og traek aldrig gryder og pander hen over
apparatets overflader.

P Loft altid pa gryder og pander.

P Hold altid apparatet rent.

P Fjern straks alle former for snavs.

P Anvend kun gryder og pander, der er egnede
til glaskeramiske kogeplader (se kapitlet
~Produktbeskrivelse®).

6.3 Renggring af emfanget CKA2

Der kan aflejres fedt- og kalkrester fra madosen pa

overfladen og i udsugningssystemet.

P Fjern indgangsdysen og feditfilteret for renggring.

P Geor overfladen rent med en blad, fugtig klud,
skyllemiddel eller et mildt fedtfjernende
renggringsmiddel.

P Opbled indtarret snavs med en fugtig klud (skrab
aldrig!).

P Goer komponenterne i kogepladens emfang rent ved at
folge rengeringscyklusserne.

6.3.1 Afmontering af komponenterne

Afmontering af indgangsdyse

Fig. 5.1 Afmontering af indgangsdyse

[1] Indgangsdyse
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P Vip indgangsdysen [1] ud af dens position.
P> Tag fat i indgangsdysen [1] med den anden hand.

Afmontering af fedtfilter

-4

(X

Renggring i opvaskemaskine

P Laeg de adskilte komponenter omvendt i
opvaskemaskinen.

B Der mé ikke kunne opsamle sig vandrester i
fedtfilterets dele.

P Brug et opvaskeprogram pa maks. 65 °C.

M Hvis fedtfilteret ikke lzengere kan gores helt rent, skal
det udskiftes.

6.3.3 Montering af komponenterne

Samling af fedtfilterets dele

INFO Den kraever ingen kraft at samle delene.
Fedtfilteret er udformet séledes, at de enkelte
dele kan samles uden modstand og kun pa den
rigtige made.

Fig. 5.2 Udtagning af fedtfilterenhed

P Fjern fedtfilteret.

P Brug fordybningerne indvendigt i fedtfilteret som greb.

Adskillelse af fedtfilter

P Seet forsigtigt fedtfilteret ind i holderen.

P Kontroller, at det sidder korrekt fast.

P Tryk ikke fedtfilteret ind i holderen ved at bruge kraft.

M Hvis der maerkes modstand ved samling af filteret med
holderen, sa skal filteret blot vendes om.

Montering af fedtfilterenhed

INFO Fedtfilterenheden kan kun anvendes, nér hele
delen er sat korrekt pa plads. Det er ikke muligt
at seette filteret forkert pa plads, hvis proceduren
folges korrekt.

Fig. 5.3 Udtagning af fedtfilter

P Tag fedtfilteret ud af holderen.

P> Filteret Igsnes ved at trykke pa de 2 ldsepunkter pé
siden af filteret.

6.3.2 Rengoring af komponenterne
Indgangsdysen, fedtfilter og holder kan gares rent
manuelt eller i opvaskemaskinen.

P> Fedtfilteret skal skilles ad, nér det gares rent.

Opvask i handen

P Brug fedtoplesende renggringsmiddel.
P> Vask delene med varmt vand.

P Gor delene rent med en blad barste.

P> Serg for at skylle delene grundigt af efter rengaringen.
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P> Seet forsigtigt fedtfilteret kogepladens emfang.

P Tryk ikke fedtfilteret ind i kogpladens emfang ved at
bruge kraft.

M Hvis der markes modstand ved samling af
filterenheden med holderen, sé skal fedtfilteret blot
vendes om.

Indsaetning af indgangsdysen
P Sat indgangsdysen pé plads.
P Kontrollér, at positionen er korrekt.

6.3.4 Udskiftning af recirkulationsfilteret

I recirkulationsmodus anvendes et ekstra aktivt kulfilter.
Det aktive kulfilter binder de lugtstoffer, der opstar under
madlavningen. Det aktive kulfilter er enten monteret ved
sokkelventilatoren eller ved kanalsystemet.

INFO Searg for at udskifte det aktive kulfilter
regelmaessigt. Se det aktive kulfilters levetid i
betjeningsvejledningen.

INFO Du kan finde de aktive kulfiltre hos din
fagforhandler eller ved at kontakte BORA pa

hjemmesiden: http://www.bora.com.
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M Betjeningsvejledningen indeholder en beskrivelse af,
hvordan det aktive kulfilter udskiftes.

P> Nulstil visningen af filterstatus (se kapitlet ,,Betjening®,
punkt 5.6.11).

6.4 Renggring af kogepladen

6.4.1 Rengoring af glaskeramik (CKFI, CKI,

CKIW, CKCH, CKCB,)

P> Kontrollér, at kogepladen er slukket (se kapitlet
»Betjening®).

P Vent, indtil alle kogezoner er kolde.

P> Brug en skraber til glaskeramiske overflader til at
fjerne madrester og groft snavs fra kogepladen.

P Kom rengeringsmidlet p& kogepladen, nér den er kold.

P> Gnid forsigtigt renggringsmidlet pa kogepladen, enten
med kekkenrulle eller en ren klud.

P Tar kogepladen af med en vad klud.

P Tor forsigtigt kogepladen efter med en ter og ren klud.

Gor folgende, nar kogepladen er varm:

P> Fjern straks alle klaebende rester af plast, stanniol,
sukker hhv. sukkerholdig mad med en skraber til
glaskeramiske overflader fra den varme kogezone for
at undga fastbraending.

Staerk tilsmudsning

P> Fjern groft snavs og pletter (kalkpletter,
perlemorsagtigt glinsende pletter) med
rengeringsmiddel, mens kogepladen endnu er varm.

P> Opbled madrester fra gryder, der er kogt over, med en
vad klud.

P> Fjern rester fra snavs med en skraber til glaskeramiske
overflader.

P Kerner, krummer og lignende, der falder pa kogepladen,
mens du laver mad, ber altid fjernes med det samme for
at undga ridser i overfladen.

Farveaendringer og glinsende omrader er ikke udtryk

for skader pa kogepladen. De begraenser hverken
kogepladens funktionalitet eller stabilitet.
Farveaendringer pa kogepladen opstar fra fastbraendte
rester, der ikke er blevet fjernet.

Glinsende omrader er et resultat af afslibning fra
grydebunde - saerligt bunde i aluminiumsstgbning - eller
fra uegnede rengaringsmidler. Sddanne omrader er sveere
at fjerne igen.

6.4.2 Rengoring af Tepan-grill i rustfrit
stal (CKT)

INFO Skraberen ma kun bruges til grillfladen, da der
ellers kan opsta skader pa overfladen.
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INFO Overflader i rustfrit stal skal altid rengeres i
sliberetningen.

INFO Flader, der graenser op til kogepladen og til
bordpladen, ma ikke behandles med citronsyre,
da dette kan medfgre skader.

INFO Anvend ikke plejemidler til rustfrit stal pa de
rustfri overflader eller til grillfladen i rustfrit stal.

Let snavs

P Kontrollér, at kogepladen er slukket (se kapitlet

~Betjening®).

P> Vent, til grillsektionen er tilstreekkeligt afkglet.

P Fjern den lette snavs med en fugtig klud og
opvaskemiddel.

P> For at forhindre pletter fra vand og kalk (gul misfarvning)
anbefaler vi, at du bruger en blad klud, der er skyllet op
med vand og vredet, til at tarre efter med.

Normalt snavs

P Kontrollér, at begge rengaringsfunktionen er aktiveret
for begge grillzoner (se kapitlet Betjening).

P> Vent, til grillzonens display holder op med at blinke (=
optimal renggringstemperatur pa 70°C).

P Kom derefter lidt rent, koldt vand pé& grillfladen.

P Lad vandet traekke i ca. 15 minutter.

P Fjern efterfglgende alt groft snavs og madrester fra
grillfladen med en Tepan-grillskraber.

P Fjern tiloversbleven snavs og vandrester med en ren
klud.

P Tar kogepladen med en ren klud.

Staerk tilsmudsning

P Kontrollér, at begge rengaringsfunktionen er aktiveret
for begge grillzoner (se kapitlet Betjening).

P> Vent, til grillzonens display holder op med at blinke (=
optimal renggringstemperatur pa 70°C).

P Fyld varmt vand i en skal (ca. 200 ml), og oplgs en
spiseskefuld (ca. 10-15 ml) citronsyre i vandet.

P Fordel citronsyreoplgsningen pé den varme grillflade.

P> Lad oplgsningen virke i ca. 5 - 8 minutter.

P Brug en plastberste til at lgsne de fastbraendte
madrester fra grillfladen.

P Fjern resten af snavset og den overskydende vand-
citronsyre-oplasning (citronsyre) fuldstaendig med en
ren klud.

P Kom derefter lidt rent, koldt vand pé& grillfladen.

P Fjern tiloversbleven snavs og vandrester med en ren
klud.

P Tar kogepladen med en ren klud.

Farveaendringer og ridser er ikke udtryk for skader pa
kogepladen. De begraenser hverken funktionaliteten eller
stabiliteten pa grillfladen i rustfrit stal.

Farveaendringer pa kogepladen opstar fra fastbraendte
rester, der ikke er blevet fjernet.
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Afhjaelpning af fejl

7 Afhja|pn|ng af fej| E=Fejl 1 = Information
P> Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se kapitlet ,Sikkerhed*).

Betjeningssituation Arsag Afhjzelpning

System

Systemet kan ikke genstartes Sikringen eller automatsikringen i boligen/ Udskift sikringen

(Power-knap @ ikke synlig)

bygningen er defekt

Gentilslut automatsikringen

Sikring/automatsikring udlgser flere gange

Kontakt BORAs serviceteam

Stremforsyningen er afbrudt

Lad stremforsyningen kontrollere af en
autoriseret elinstallater

Finsikring i styreenhedens IEC-stik er defekt

Udskift sikringen (type: T 3,15A/250V)

Systemet slukker eller gér i
standbytilstand af sig selv

Betjeningsfelt tilsmudset

Renger betjeningspanelet

Langt tryk pa Power-knappen (> 7 sek.)

Tor straks Power-knappen efter rengering
(<7 sek.)

Fejlsignal under eller efter rengaring
(udlgsning af Power-knappen pé grund af
dampe fra renggringsmidler)

Brug rengeringslasen, nar der udferes tor
rengering

Power-knappen @ blinker

Genstand pa betjeningspanelet

Fjern genstanden fra betjeningspanelet

Betjeningsfelt tilsmudset

Rengor betjeningspanelet

Fejlkoder £ 367, 370, E A03

Genstand pa betjeningspanelet

Fjern genstanden fra betjeningspanelet

Betjeningsfelt tilsmudset

Rengor betjeningspanelet

Fejlkode 1L onF

ufuldstaendig basiskonfiguration

Afslutning af basiskonfiguration

optiske farveforskelle mellem
enhederne

ekstremt lyse lyskilder, rettet direkte mod
enhederne

Undgé punktbelysning (spotlys), og serg for
en ensartet lysstyrke

Emfang

Lugtdannelse under brug af det nye
kogepladeemfang

Normalt fenomen ved fabriksnye apparater

Lugten forsvinder efter nogle driftstimer

Bordemfangets udsugningskapacitet
er reduceret

Fedtfilter er staerkt tilsmudset

Gor fedtfilteret rent, eller udskift det

Det aktive kulfilter er steerkt tilsmudset (kun
ved recirkulationsfunktion)

Udskift det aktive kulfilter

der befinder sig en genstand i luftkanalhuset
(f.eks. en rengeringsklud)

Fjern genstanden

Blaeser er defekt eller en kabelforbindelse er
gaet los

Kontakt BORASs serviceteam

ingen emfangsfunktion, redt
ventilatorsymbol g3 + £ 385

ventilatoren er defekt eller blokeret

Kontakt BORAs serviceteam (systemet kan
benyttes, men uden udsugningsfunktion)

forringet emfangsfunktion, gult

ventilatorsymbol 59 + £ FHE

ved et system med 2 ventilatorer er 1 ventilator
defekt, blokeret eller ikke korrekt tilsluttet

Kontakt BORAs serviceteam
(systemet kan benyttes, men med reduceret
udsugningsfunktion)

ved indstilling af ventilatorens
effektniveau springer det strakt tilbage

til 0, ventilatorens symbol lyser
rodt

ingen ventilator er tilsluttet

tilslut ventilatoren

ventilatoren er blokeret

Kontakt BORASs serviceteam

ventilatoren modtager ingen stremforsyning

kontrollér tilslutningen til ventilatoren

Fejlkoder £ 38 - E 383

Home-In ikke frigivet

Abn vinduet

Fejlkoder 1+ F ILE,EF L

Det aktive kulfilters levetid er ndet

udskift filteret med et nyt
(kun ved recirkulation)

www.bora.com
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Afhjeelpning af fejl

E=Fejl 1 = Information

Betjeningssituation

Arsag

Afhjzelpning

Kogeplader

Kogepladen vises, men begge
kogezoner viser en fejl £, og en
fejlkode vises i multifunktionsdisplayet

manglende stremforsyning til kogepladen

Las sikring og tilslutning til stremforsyningen
kontrollere af en autoriseret elektriker

Generator/elektronik defekt

Kontakt BORAs serviceteam

Kogepladen vises ikke

Kogepladen blev ikke genkendt

Kontrollér kommunikationsledningens
tilslutning

Fejlkoder £ 002, E
o4 1 E

Overophedning

Sluk systemet, og lad det afkale

Kontakt BORASs serviceteam

E
Fejlkode £ 0571

Overophedning af Tepan-grillen i rustfrit
stal CKT

Sluk systemet, og lad det afkale

Gor luftspalte og apparatets underside rent

Kontakt BORASs serviceteam

Kogeplader leverer ikke stram,
selvom et strgmniveau er indstillet,
og dEnil vises

Demotilstanden er aktiv

Ret henvendelse til din BORA-forhandler eller
kontakt BORAs serviceteam.

Tab. 6.1 Afhjeelp fejl

P> Efter afhjeelpning af en fejl, skal systemet genstartes for at kontrollere, at fejlen er afhjulpet.
P Forseg ved alle andre fejl at genstarte systemet.
P> Afbryd kortvarigt stremforsyningen som en sidste udve;j.

INFO Under eller efter afbrydelse af stremforsyningen kan kogepladen stadig vaere varm. For kogepladerne CKCH,
CKCB og CKG vises ingen restvarme efter et stramsvigt, heller ikke hvis de var teendt forinden og stadig er

varme.

P> Kontakt BORAs serviceteam hvis fejl indtreeffer hyppigt (se kapitlet Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehar),

og oplys fejlnummeret, der vises, og apparatets type (se kapitlet Typeskilte).

42

www.bora.com



Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehor

8 Garanti, teknisk
service, reservedele og
tilbehar

P> Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se: kapitlet ,,Sikkerhed®).

8.1 Garanti fra BORA som producent

BORA garanterer som producent for sine produkter i to ar

over for slutkunden. Denne garanti gaelder for slutkunden

ud over de lovmaessige garantikrav, som vi yder vores

forhandlere.

Producentens garanti geelder for alle BORA-produkter

inden for EU, som salges af autoriserede BORA-

forhandlere, dog med undtagelse af BORA-produkter, der

betragtes som universal- eller tilbeharsprodukter.

BORAs to ars producentgaranti over for slutkunden

begynder med overdragelsen af produktet til slutkunden

ved en autoriseret BORA-forhandler. Slutkunden

har mulighed for at registrere sig pa www.bora.

com/registration og opna en udvidelse af denne

producentgaranti.

Producentgarantien forudsaetter en korrekt installation

(iht. malene, der er angivet i brochuren fra BORA om

luftteknik og i betjeningsvejledningen pa det faktiske

installationstidspunkt) af BORA-produkterne udfaert

af en autoriseret BORA-forhandler. Slutkunden skal

under brug af produktet overholde specifikationerne og

instruktionerne i betjeningsvejledningen.

Ved brug af garantiservice skal slutkunden rapportere

fejlen til sin forhandler eller direkte til BORA og bevise

kabet ved hjeelp af kabskvitteringen. Endvidere kan

kunden fremlaegge bevis for kgbet ved at registrere sig pa

www.bora.com.

BORA garanterer, at alle BORA-produkter er fri for

materiale- og produktionsfejl. Fejlen skal veere tilstede pa

tidspunktet for levering til kunden. Krav om garantiydelse

forleenger ikke garantiperioden.

BORA vil efter eget skan reparere eller udskifte defekte

BORA-produkter. Alle omkostninger til afhjeelpning af

fej, der er omfattet af producentens garanti, afholdes af

BORA.

Falgende er udtrykkeligt ikke omfattet af BORAs

producentgaranti:

B BORA-produkter, der ikke er kabt hos autoriserede
BORA-forhandlere

B Skader som falge af manglende overholdelse af
betjeningsvejledningen (vedrarer ogsa vedligeholdelse
og renggring af produktet). Disse udger en forkert
anvendelse af produktet.

www.bora.com

M Skader, der er forarsaget af normalt slid er f.eks. tegn
pa slid pa kogepladen

M Skader, der skyldes ydre pavirkninger (f.eks.
transportskader, kondensvand traengt ind i apparatet
og skader som fglge af pavirkning af vej, f.eks.
lynnedslag)

M Skader som falge af reparationer eller forsgg pa
reparation, der ikke er udfert af BORA eller personer
autoriseret af BORA

M Skader pé glaskeramikken

M Spaendingsudsving

M Folgeskader eller skader, der overstiger den samlede
forpligtelse til at yde skade

M Skader pé plastdele

Lovbestemte krav, navnlig retligt fastsatte krav

vedragrende mangler eller produktansvar, begranses ikke

af garantien.

Hvis en defekt ikke er omfattet af producentens garanti,

kan slutkunden lade manglen afhjeelpe af BORAs tekniske

service, men skal selv afholde omkostningerne.

Forbundsrepublikken Tysklands love finder anvendelse for

disse garantibetingelser.

Du kan kontakte os pa:

M Telefon: +800 7890 0987 mandag til torsdag fra kl.
08:00 - 18:00 og fredag fra kl. 08:00 - 17:00

M E-mail: info@bora.com

8.1.1 Garantiudvidelse
Hvis du registrerer dig pa www.bora.com/
registration, kan du forleenge garantien.

8.2 Service
BORAs Service:
se bagsiden af betjenings- og monteringsvejledningen
#° +800 7890 0987
P Ved fejl, som du ikke selv kan afhjaelpe, bedes
du kontakte din BORA fagforhandler eller BORAs
Kundeservice.
Kundeservicen skal bruge typebetegnelsen og
fabrikationsnummeret pa dit apparat (FD-nummer). Du
finder begge de ngdvendige oplysninger pa typeskiltet pa
bagsiden af brugsanvisningen og i bunden af apparatet.
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Garanti, teknisk service, reservedele og tilbeher

8.3 Reservedele

P Brug kun originale reservedele til reparationer.
P> Reparationer mé kun udferes af BORAs Service Team.

INFO Du kan fa reservedele hos din BORA fagforhandler
eller pa BORAs online-serviceside pa www.bora.
com/service eller pa det angivne servicenummer.

8.4 Tilbehor

Specielt tilbehgr CKA2:

B BORA Classic indgangsdyse CKAED

M BORA Classic fedtfilterenhed, inkl. fedtfilterholder
CKAFFE

Specielt tilbeher til luftrecirkulationssystem:

B BORA luftrensningsboks Ecotube ULB1

B BORA aktivt-kul-filtersaet til ULBAS til ULB3

Specielt tilbeher til kogplader i glaskeramik:

Il BORA skraber til glaskeramiske overflader UGS

Specielt tilbehgr CKIW:

B BORA induktions-wok HIW 1

Specielt tilbehgr CKT:

B BORA Pro Tepan-grillskraber PTTS 1
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Noter

11 Noter
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Typeskilte

9 Typeskilte

INFO Pa denne side vises den ngjagtige typebetegnelse for de enheder, du har installeret.
Ikke alle kleebeflader skal veaere forsynet med et typeskilt.

P> Placér de medfalgende typeskilte pé de efterfelgende kleebeoverflader, nér installationen er afsluttet.

Typeskilt
Emfang 1

(pakleeb denne etiket)

Typeskilt Typeskilt
Venstre kogeplade Hgjre kogeplade
(paklaeb denne etiket) (pékleeb denne etiket)
Typeskilt
Emfang 2

(pakleeb denne etiket)

Typeskilt Typeskilt
Venstre kogeplade Hgjre kogeplade
(paklaeb denne etiket) (péklaeb denne etiket)
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Tyskland: Australien - New Zealand:

BORA Liiftungstechnik GmbH BORA APAC Pty Ltd
Rosenheimer Str. 33 100 Victoria Road

83064 Raubling Drummoyne NSW 2047
Deutschland Australien

T +49 (0) 8035 / 9840-0 T+6129719 2350

F +49 (0) 8035 / 9840-300 F+6128076 3514
info@bora.com info@boraapac.com.au
www.bora.com www.bora-australia.com.au
Ostrig:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG
InnstraBe 1

6342 Niederndorf

Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com

www.bora.com

Europa:

BORA Holding GmbH
InnstraBe 1

6342 Niederndorf
Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com
www.bora.com
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